
  Französisches Buttercroissant in  
 gerader Form

  Mit dem typisch knusprigen Charakter, 
 offener Porung und deutlich sichtbarer 
 Laminierung

  24 % Butteranteil im Teig

  Authentische Optik nach dem Backen 
 ohne Beschwadung

  Glänzende Oberfläche durch Eistreiche

 Artikelnummer: 30521  
 Gewicht/Stück:  80 g 
 Stück/Karton:  2 x 35 
 Kartons/Palette:  56

 Verarbeitungshinweis
 Richtwerte für Umluftöfen 
 Ofentemperatur: 190°C vorheizen,  
 155 - 160°C backen 
 Gesamtbackzeit: 18 - 20 Min. 
 Beschwadung: ohne
 Gefrorene Teiglinge ca. 15 - 30 Min. antauen  
 lassen, danach in den vorgeheizten Ofen 
 schieben (Zug zu) und ohne Dampf backen. 
 Nach 15 Min. den Zug öffnen, um eine 
 rösche, knusprige Oberfläche zu erzielen. 

Backfertige Butterteiglinge

 

 jetzt in 80 g
croissant 
royal

NEU

Unsere original  
      französischen  
Croissants!

CleanLabel

ohne Farbstoffe                     

ohne Konservierungsstoffe                      

ohne Aromen                    

ohne gehärtete Fette                   

ohne Antioxidationsmittel                       

ohne Palmfette und -öle                     

ohne Geschmacksverstärker                      



Backfertige Butterteiglinge

 
Wolf ButterBack KG, Magazinstraße 77, 90763 Fürth, Deutschland  
Tel. 0911 67044-0, Fax 0911 67044-40, www.butterback.de

ohne Aromen / ohne Farbstoffe / ohne Geschmacksverstärker /  
ohne Konservierungsstoffe / ohne Antioxidationsmittel /  
ohne gehärtete Fette / ohne Palmfette und -öle     

CleanLabel

NEU

Mini-Butter-Croissant
 Splittriges Buttercroissant mit einem hohen   
 Butteranteil (24 %)

  Leckere Rösche und offene Porung

  Mit Eistreiche für eine glänzende Oberfläche

  Flexibel einsetzbar als kleines Frühstücks- 
 hörnchen oder als Teil eines  Mischangebots 
 mit verschiedenen Minigebäcken

 Artikelnummer:  32500  
 Gewicht/Stück:  30 g 
 Stück/Karton:  2 x 90 
 Kartons/Palette:  64

 

Mini-Croissant-Mix, gefüllt
 Knusprige Mini-Buttercroissants in gerader Form

 Sortiert mit den beliebten Füllungen Aprikose,  
 Mandel oder Haselnuss-Kakao

 Passende Bestreuungen wie gehackte Mandeln, 
 knusprige Zuckerstreusel und Haselnuss-Schoko- 
 flocken

 Mit Eistreiche für eine glänzende Oberfläche

 Die geeignete Mischung z. B. für das Frühstücks- 
 angebot

 Artikelnummer: 31400  
 Gewicht/Stück:  40 g 
 Stück/Karton:  4 x 35 
 Kartons/Palette:  64

 
Verarbeitungshinweis siehe vorne  

(2 x Haselnuss-Kakao,  
je 1x Aprikose und Mandel)

 

   Handlich klein & fein . . .
gerne auch als minis


