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C/eg Label

@ ohne Farbstoffe

® ohne Geschmacksverstérker)

(o ohne Konservierungsstoffe)

® ohne Antioxidationsmittel)

® ohne gehartete Fette

(o ohne Palmfette und -6Ie>

Franzosisches Buttercroissant in
gerader Form

Mit dem typisch knusprigen Charakter,
offener Porung und deutlich sichtbarer
Laminierung

24 % Butteranteil im Teig

Authentische Optik nach dem Backen
ohne Beschwadung

Glanzende Oberflache durch Eistreiche
Artikelnummer: 30521
Gewicht/Stick: 809
Stlck/Karton: ~ 2x35
Kartons/Palette: 56

Verarbeitungchinweis

Richtwerte fiir Umluftéfen
Ofentemperatur: 190°C vorheizen,
155 - 160°C backen
Gesamtbackzeit: 18 - 20 Min.
Beschwadung: ohne

Gefrorene Teiglinge ca. 15 - 30 Min. antauen
lassen, danach in den vorgeheizten Ofen
schieben (Zug zu) und ohne Dampf backen.
Nach 15 Min. den Zug 6ffnen, um eine
rosche, knusprige Oberflache zu erzielen.
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Handlich blein & fein . . .

Mini-Butter-Croiscant

J Splittriges Buttercroissant mit einem hohen
Butteranteil (24 %)

J Leckere Résche und offene Porung

J Mit Eistreiche fur eine glanzende Oberfliche

J Flexibel einsetzbar als kleines Friihstiicks-

hérnchen oder als Teil eines Mischangebots
mit verschiedenen Minigebacken

Artikelnummer: 32500
Gewicht/Stick: 309
Stuick/Karton: 2 x90
Kartons/Palette: 64

C/eaq[uée/

ohne Aromen /ohne Farbstoffe / ohne Geschmacksverstarker /
ohne Konservierungsstoffe / ohne Antioxidationsmittel /
ohne gehartete Fette /ohne Palmfette und -6le

WA ini-Croiceant-M ix, gefillt

J Knusprige Mini-Buttercroissants in gerader Form

J Sortiert mit den beliebten Fiillungen Aprikose,
Mandel oder Haselnuss-Kakao

J Passende Bestreuungen wie gehackte Mandeln,
knusprige Zuckerstreusel und Haselnuss-Schoko-

flocken
J Mit Eistreiche fiir eine glanzende Oberflache
J Die geeignete Mischung z. B. fiir das Friihstiicks-
angebot
Arkelauopers: 1300
Gewicht/Stick:  40g

L P
StUCk/Karton 1 4X35 je 1x Aprikose und Mandel)
Kartons/Palette: 64

Verarbeitungchinweis siehe vorne w°lf
ButterBack

weil Qualitat verbindet
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