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WOLF BUTTERBACK

IHR PARTNER FUR HOCHWERTIGE
BACKWAREN

Jliefgekihlte Backwaren, die in Optik und Geschmack
der hohen handwerklichen Qualitat des Backers in
nichts nachstehen”

Mit dieser Vision legte 1991 der Backermeister
Erwin Wolf den Grundstein fir das nun mehr als
25-jahrige Unternehmen Wolf ButterBack, und seit
jeher gilt sie unverandert.
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DAS SIND WIR

Die Fertigung von Croissants, gefuillten Plundern und herzhaften Snacks
mit reiner Markenbutter ist nicht nur UNSERE KERNKOMPETENZ, sondern auch
unsere Leidenschaft.

UBER 550 MITARBEITER sind an unserem einzigen Standort in Fiirth beschéftigt
und Tag fiir Tag mit Engagement dabei.

Mit vielen Fachkraften produzieren wir unsere Backwaren auf einem

HOHEN HANDWERKLICHEN NIVEAU und tatigen zahlreiche Arbeitsschritte
manuell mit hohem personellen Aufwand. MODERNSTE ANLAGENTECHNIK ist
dabei kein Widerspruch, sondern der GARANT FUR KONSTANTE QUALITAT.

Nachhaltiges Handeln und ein HOHES QUALITATSBEWUSSTSEIN treiben uns an,
uns in allen Bereichen kontinuierlich weiterzuentwickeln. Dazu gehort auch,
stetig neue, INNOVATIVE PRODUKTE zu kreieren, die zu einem vielseitigen
Sortiment beitragen.

Doch bei allem stehen Sie, unsere Kunde, im Mittelpunkt!
Mit einem KOMPETENTEN AUSSENDIENSTTEAM, personlicher Beratung und

Schulungen vor Ort sind wir fur Sie und lhren Geschaftserfolg im Einsatz.

Jederzeit lassen wir in der Herstellung unserer Produkte sowie im Service
die GROSSTMOGLICHE SORGFALT walten

... ¢o, als hitten Sie ec celbst gemacht.



WORAUF €5 UNS ANK
5T DIE QUALITAT.

Hochste Qualitat ist der Standard, dem wir uns
verschrieben haben. Dabei findet sich hervorragende
Qualitat nicht nur in unseren Produkten, sondern

wir sehen Qualitat ganzheitlich. Diese Philosophie
pragt das gesamte Unternehmen.

OMMT, UNSERE QUALITATSKRITERIEN
Exzellente Rohstolfe

Die Butter bringt den Geschmack! Daher verwenden wir zur Herstellung unserer Plunder-,
und Blatterteiggebacke ausschlieBBlich reine Markenbutter. Die siiBen und herzhaften Fillungen
stellen wir iiberwiegend nach unseren eigenen Rezepturen selbst her.

Handwerklich geprigte Herctellung

Unsere Produkte sind keine industrielle Massenware, sondern werden in Kombination

mit modernster Anlagentechnik mit hohem Personaleinsatz und aufwandigen Arbeitsschritten
in handwerklicher Weise gefertigt. Eine lange Teigruhe sorgt dafiir, dass unsere Backwaren
ihren vollen Geschmack entfalten kénnen.

Erfolgreiches Qualititsmanagement

Seit vielen Jahren lassen wir unsere Werke in Fiirth nach dem internationalen
Standard IFS (International Food Standard) zertifizieren und erzielen dabei jedes
Jahr eine Zertifizierung auf ,higher level”. Seit 2016 sind wir auBerdem nach dem
British Retail Consortium (BRC) zertifiziert.

*tIFs BRES

Regionale Zulieferer

Aus 6kologischen Gesichtspunkten bevorzugen wir Rohstofflieferanten aus unserer
Region. 40 % unserer Zulieferer kommen aus einem Umkreis von 100 km.

Genfood — nein Danke

Gentechnisch verianderte Rohwaren kommen bei uns in Ubereinstimmung mit
der EU-Verordnung (EG) 1829/2003 und 1830/2003 nicht zum Einsatz.

Palmél nachhaltiq angebaut

Es ist uns ein wichtiges Anliegen, nachhaltig angebautes Palmdl zu verwenden.

Im Rahmen der Oetker-Gruppe sind wir Mitglied des,,Roundtable on

Sustainable Palm Oil”“ (RSPO) und haben uns nach dem RSPO-Standard MB C/ean[aée/
(massbalanced) und SG (segregated) zertifizieren lassen. Auf Kundenwunsch

konnen wir alle Produkte in RSPO-Qualitat anbieten.

(o nur natdrliche Aromen)

® ohne Farbstoffe

(‘ ohne Geschmacksverstérker)

Clean (abel

Um den Verzicht bestimmter Zusatzstoffe, geharteter Fette und Palmal fiir Sie
transparent zu machen, weisen wir diese Kriterien auf den Produktseiten unseres

(o ohne Konservierungsstoffe)

Internetauftritts explizit aus (www.butterback.de/produkte). (’ ohne A"tiOXidationsm‘ﬁe'J
_— _ _ . Die im Katalog mit Clean Label kennzeichneten Produkte erfiillen alle der (’ ohne gehartete Fette)
N ol 'i' S~ r% " . ' - - ik 't nebenstehenden Kriterien. Flir Aromen gilt, dass entweder keine oder natiirliche (. ohne Palmfette und -5|e>
L R L : 5N . N ’ Ay Aromen eingesetzt werden.
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UND EXPERTENTIPRS

VON UNSEREN ANWENDUNGSBERATERN

KUNDENSERVICE UND

UNSER AUSSENDIENST VOR ORT

Anwendungs- und Verkaufsseminare bei uns in Fiirth, bei unserem Partner BAKO

oder bei unseren Kunden sind seit Jahren integraler Bestandteil unseres Kundenservices.
Mit dem fachkundigem Wissen und vielen kreativen Ideen unserer Anwendungsberater
entwickeln wir dieses Angebot kontinuierlich mit neuen Inhalten weiter und
beriicksichtigen dabei aktuelle Trends. Gerne steht Ihnen das Team aber auch fiir
individuelle Problemldsungen, wie beispielsweise die Einstellung lhrer Ofen fiir optimale

René Buchegger
+43 664 258 04 37

Christian Tomasch
Sprecher der Geschaftsleitung

+49 911 670 44 0 Backergebnisse zur Verfiigung.

Hier erfahren Sie mehr tiber unser Schulungsangebot

F;;.a_- >

Jurgen Gessl
+43 664 389 43 26

www.butterback.de/at/service/seminare/

Ingo Wierer
+43 676 541 8572

Martin Tobok
Verkaufsleiter Osterreich
+43 699 19 20 76 98

Michael Wieland
Teamleiter

Johann Gsols +49 173 3727948

+43 664 88447217

Gabriela Tobok .
LINZ
o ®

Int. Key Account Manager

+43 699 1107 34 39 e WIEN
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Dek PG/’QOHPl/I'CAe +49 163 670 44 38
Kontakt zv unceren Kunden ict une sehr wichtis.

6 Mitarbeiter im AuBerdienst sind derzeit in Osterreich unterwegs und betreuen unsere
Kunden direkt vor Ort. Mit regionalem Bezug zur Branche, langjéhriger Erfahrung rund ums Backen Laggeu g;e Ql CA

und unsere Produkte bieten sie Unterstiitzung bei der Sortimentsauswahl, das richtige Handling . ‘riereh
und einer entsprechenden Warenprasentation sowie bei der individuellen Produktveredelung. ’V‘S./b'
Auch auf unserer Website finden Sie das Team mit Kontaktdaten unter \ Thomas Link

H 49172754 8201
www.butterback.de/at/vertriebsteam/ ’
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Diversi Foods

\ . .
S abreadtaking experience
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DIVERSI FOODS -

EIN STARKER PARTNER AN
UNSERER SEITE

LINSER KUNDEN-SERVICE-PO

DER INFORMATIONSSERVICE EXKLUSIV
FUR UNSERE KUNDEN

Im Februar 2018 wurde Diversi Foods Teil der Martin Braun-Gruppe
und erganzt als Spezialist fiir Brote und Brétchen unser TK-Sortiment

HABEN SIE SICH
SCHON LOGIN
ANGEMELDET? i

Auf unserer Internetseite bieten wir unseren Kunden

an Croissants, gefiillten Plundern und Snacks in idealer Weise.

1989 gegriindet, steht Diversi Foods seit den friihen Anfangen fur
Authentizitat, Qualitat, Erfahrung und Innovation im Bake-Off-, Tiefkihl-

in einem geschlossenen Bereich (Log-in) eine Vielzahl
an Inhalten fur die tagliche Praxis.

Entdecken Sie unser Kunden-Service-Portal — jetzt
in modernem Look und mit neuen Funktionen.

FREUEN SIE SICH AUF

-w> eine groe Auswahl an Rezepten und Praxistipps

....a stets aktuelle und detaillierte Produktinforma-
tionen (LMIVs und Spezifikationen) zur Waren-

kennzeichnung

-ur) professionelle und hochauflésende Produktbilder
fur Ihre eigene Werbung

und Frischbackwaren-Bereich.

Spezialict fir Brot
und Brotchen in
bester Qualitat

Im Laufe der Jahre entwickelte sich das
Unternehmen zu einem internationalen
Komplettanbieter fir eine breite Palette
von Backwaren, insbesondere im Brot- und
Brotchensegment, flir den Einzelhandel,
Food Service und unter Private Label.

.—.) unser vollstandiges Produktsortiment mit weiter- W;r 5e§t7' Werbeplakp‘te Dabei stehen der genussvolle Geschmack
fihrenden Inhalten div;due i seren produkten durch traditionelle Rezepturen und
o ) ) o on eine AKtOD Uil un. Werbep‘akaten' Herstellungsweisen immer im Vordergrund.
Sie kénnen ganz leicht Favoriten setzen und sich die Sie plan itzen Wir Sie mit - quell mit
Rezepte, Produktinfos und Bilder herunterladen, die Sie Gerne unterst! \Bedarf auch e n Unter dem Dach der Martin Braun-Gruppe
bendtigen. die Wif \hﬂe"‘ot(;zr einem Slogan vefsset:\id:‘gen arbeiten wir eng mit Diversi Foods zusammen

2. B. ,Crunchy Donut”

N 1 1_I-_ _‘.!.

GANZ NEU: &=

Auf lhrer individuellen “Mein WBB“-Startseite
werden lhre Informationen gebiindelt, damit Sie
immer den Uberblick behalten.

und vertreiben als Spezialisten flir Premium-
Tiefkihlbackwaren ein Vollsortiment hoch-
wertiger Spezialitaten, das Gesamtlésungen
fur unsere Kunden bietet.

In einem separaten Folder haben wir ein
fokussiertes Portfolio der Brot- und Brotchen-
spezialitaten fiir Sie zusammengestellt.

Fragen Sie Thren zustindigen
Auflendienctmitarbeiter.




NEUHEITEN
UNGEFULLTE CROISSANTS
GEFULLTE CROISSANTS

REGIONALE SPEZIALITATEN
SUSS GEFULLTE GEBACKE

SCHNECKEN UND BRILLEN

APFELSTRUDEL
BASIS-SNACKS

SNACKWELT
PIZZEN UND PIZZASCHNITTEN

MINIGEBACKE

=
SIEDEGEBACKE |
AMERICAN BAKERY =
LAUGENGEBACKE e
ARTIKELLISTE
VERARBEITUNG UND ZUBEHOR Y —
~
g
- ‘_,._-:n-?- = i

Croiccant

Mini-Butter- (augen-Croguette

Croiccant

37
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(nsere Butterzarten

Reine Markenbutter sowie lange Teigruhezeiten geben
unseren Croissants den feinen Geschmack. Dazu bleiben
sie nach dem Backen lange frisch.

- (leanlabel (leanlabel
Bamberger Hérnchen Croiscant Royal, 50 g
J mit viel reiner Markenbutter (22 %) \/ feinsplittriges, franzésisches Croissant mit 24 % Butteranteil
\/ unser beliebtes Hérnchen fiir den puren Genuss \/ typisch knuspriger Charakter, offene Porung und
J traditionell mit einer siiBen Note deutlich sichtbare Laminierung

\/ glanzende Optik durch eine mit Ei bestrichene Oberflache

"""""""""" i Art.-Nr. % E @

C/eo% (abel (leanlabel
< ohne deklarationspfl. Zusatzstoffe)
im gebackenen Produkt
Butter-Croiscant ButterBack-Kipterl
\/ knuspriges Butter-Croissant mit feiner Porung \/ zart-blattrig mit feinem Buttergeschmack
\/ klassisches Friihstlickshérnchen \/ hoher Buttergehalt (24 %)

\/ nur leicht gesiif3t

ideal Bel
Art.-Nr. 0 / ideal zum Belegen
wvn s, 00O

¥.

Gewicht  Kartoninhalt Kartons pro  Verarbeitungs-  Vorbestell- Kriterien (S. 5) 13
Palette  hinweis (S.50 u.51)  artikel

.: O D s
i



(nsere
Kern 4’9eh./

Ol el

{augen-Croiscant

\/ lockeres, buttriges Croissant mit feiner Blatterung
\/ grofBBes Volumen
\/ eignet sich hervorragend zum herzhaft Belegen

Art.-Nr. O

00530 backfertig 80g 2x60 32

(lean(abel
ohne deklarationspfl. Zusatzstoffe
im gebackenen Produkt

Keimkraft-Kipterl

\/ Butter-Croissant mit ganzen Kiirbiskernen,
Sonnenblumenkernen, Dinkelschrot und Leinsamen

\/ mit einem Anteil an Keimkraftmehl aus

9 verschiedenen Keimlingen von z. B. Dinkel,

Hirse und Bockshornklee

besonders wiirziges Aroma

sehr lange Frischhaltung des gebackenen Produkts

bestreut mit feinem Dinkelschrot

Art.-Nr. O

00576 backfertig 1059 1x60 60 1

NS

14

Clelabel
(augen-Korn-Kipterl

\/ tourierter Kérnerteig mit Leinsamen, Roggenvoll-
kornschrot und Weizenvollkornmehl

\/ herzhaft gelaugt

\/ dekoriert mit einer gewiirzten Kérnermischung

Art.-Nr. O

00570 backfertig 80g 2x60 32

(1o abel

Dinkel-Croiscant

\/ 70 % der verwendeten Getreideerzeugnisse sind
Dinkelmehl und Dinkelkleie

\/ mit gekeimten und vermahlenen Leinsamen

\/ feine, saftige Krume

Art.-Nr. O

00586 backfertig 100g 1x50 60 1

O @ C'/e&g Label

Gewicht Kartoninhalt Kartons pro  Verarbeitungs-  Vorbestell- Kriterien (S. 5)
Palette  hinweis (S.50 u.51)  artikel

[rendige Cnackvarianten

Der Trend zu mediterranem Essen halt seit
vielen Jahren an.

Auch auf belegten Backwaren ist mediterran
eingelegtes Gemiise eine leckere Variante,

die bei Verbrauchern sehr beliebt ist.

Unsere Kornercroissants passen hervorragend
dazu. Neben ihrem aromatischen Geschmack
bleiben sie nach dem Backen lange frisch.




C/eﬁq Label

Nucs-Nougat-Butter-Croiccant Marmor-Croiscant mit
 zartcremige Nuss-Nougat-Fiillung /MI'/C hereme und gc Aoka/aa/e

\/ hoher Haselnussanteil in der Fillung

\/ innovative Marmoroptik durch eine Kombination aus
\/ bereits mit MandelgrieB garniert

hellem und dunklem Plunderteig
\/ naturliche Farbung durch Kakao

O ‘ . . \/ hochwertige Doppelfiillung aus Milchcreme mit
Art.-Nr.

Schlagobers und einem Schokostabchen aus Kuvertiire

Art.-Nr. O

00486 backfertig 115g 1x50 60 1

00470 backfertig 105g 2x50 32

(lean(abel
ohne deklarationspfl. Zusatzstoffe
im gebackenen Produkt
Butter-Croiscant mit
Sehokocreme Marzipan-Butter-Croiscant
\/ gefillt mit feinster Schweizer Schokocreme \/ reichlich gefiillt mit hochwertigem Marzipan
\/ kurz im Biss und grof3es Volumen \/ Fillung verfeinert mit Krokant

\/ ein Klassiker in der Backereitheke

06 . ‘ (&

00640 backfertig 105g 2x50 32 1

Art.-Nr.
00610 backfertig 105g 2 x50

10610 ungegart 105g 3x50 32 9

C/eg Label

Croiscant Royal mit
Butter-Croissant mit Erdbeerfrvchtfillung
/Mak:’//eh("d'//a 0"9 \/ Franzosisches Butter-Coissant mit 24 % Butteranteil im Teig
\/ splittriger Croissantteig \/ hoher Fruchtanteil in der stiickigen
J mit einer stiickigen Marillenfruchtfiillung Erdbeerfruchtfiillung (60 %)
/' 60 % Fruchtanteil in der Fiillung v/ natiirlicher Erdbeergeschmack

\/ gldnzende Optik durch eine mit Ei bestrichene Oberflache

06 . ‘ 06 . Q

Art.-Nr.
00780 backfertig 100g 2 x50

30466 backfertig 90g 1x55 17




DEGIO

In unserem Sortiment berlcksichtigen wir regionale Geschmacks-
praferenzen und bieten Spezialitaten an, die im entsprechenden
Land besonders beliebt sind. So finden Sie bei uns 6sterreichische
Klassiker, die bei Ihren Kunden heil3 begehrt sind, in hervorragen-
der Qualitat.

C/e&e Label

Zwetschkbenfleck

lockerer Hefe-Topfenteig mit Butter

belegt mit drei Zwetschkenhalften auf einer hochwer-
tigen Zwetschkenfruchtfiillung mit 60 % Fruchtanteil
zusatzlich gefiillt mit Zwetschkenfruchtfiillung

NN

mit knusprigen Butterstreuseln dekoriert

Art.-Nr. O ‘ . ‘

00141 backfertig 160g 1x40 60

Mavrillenspite

\/ splittrig-zarter Plunderteig mit einem hohen
Buttergehalt (24 %)

\/ hochwertige, handverlesene Marillen auf einer Fiillung
aus Topfen und Vanillecreme

\/ gefiillt bis in die Spitzen

Aot OQ.‘

00240 backfertig 150g 2x40

Maxi-Mucs-Sehnecke

knuspriger Croissantteig mit Giber 20 % Buttergehalt
hochwertige Nussfiillung aus reichlich

geriebenen Haselnlissen

verfeinert mit einer leichten Zimtnote

perfektes Teig-Fullungsverhaltnis von 60 / 40 %

- O..C

00870 backfertig 1509 2x40 32

O © 6 &

Gewicht  Kartoninhalt Kartons pro  Verarbeitungs-  Vorbestell-
Palette  hinweis (S.50 u.51)  artikel

SRS

D e

Kriterien (S. 5)

Mox und Moritz

\/ splittriger Plunderteig mit hohem Butteranteil (24 %)

\/ locker-cremiger Frischtopfen an saftiger und
aromatischer Mohnfiillung

\/ attraktive Optik durch sichtbare und nebeneinander
liegende Fiillungen

Art.-Nr. O ‘

00210 backfertig 150 g 2x40 32

Butter-Toptengolatcche

splittriger Plunderteig mit einer knusprigen Oberflache
reichlich gefiillt mit saftigem Frischtopfen

hohe Stabilitat

traditionelle Herstellung, da der Teig von Hand

gefaltet wird

Art.-Nr. O ‘

00495 backfertig 145g 2x40

SN

@ /ea“g Label

Moaxi-Mobncechnecke

knuspriger Butter-Croissantteig
saftige Mohnfiillung mit einem Anteil an Apfelmus
aromatischer Mohngeschmack

NSNS

ideales Teig-Fiillungsverhaltnis von 60 / 40 %

Art.-Nr. O ‘

00685 backfertig 1509 2x40

19



Co viel Frucht

S— gt
~ Mitunserer abwechslungsreichen Auswahl an klassischen
-~ SuBgebdacken und innovativen Kreationen ist flr jedes Sortiment
Chewr das Richtige dabei — ob als Erweiterung, im Austausch oder
als Aktionsartikel.

JLLTE GEB

Saiconartikel-

Erhéltlich von Mérz bis
Juli solange Vorrat reicht.

Erdbeer-Rhabarber-Schunitte

\/ Geback aus saftigem Butter-Hefe-Topfenteig

\/ belegt mit leicht gesiiBten Rhabarberstiicken auf
einer Erdbeer-Rhabarberfiillung mit 45 % Fruchtanteil

\/ zusatzlich mit Erdbeer-Rhabarberfiillung an beiden

v

Seiten gefiillt
dekoriert mit knusprigen Butterstreuseln

Art.-Nr.

Saiconartikel:

Erhaltlich von April bis
August solange Vorrat reicht.

Plrsich Melba-Plunder

reichlich und 3-fach gefiillter Butterplunder

mit einem halbierten Pfirsich und einer haus-
gemachten Himbeerfiillung aus ganzen Friichten
auf zarter Vanillecreme

sehr handwerkliche Optik

bestreut mit gehobelten Mandeln

NN

Art.-Nr.

O D s

Gewicht  Kartoninhalt Kartons pro  Verarbeitungs-  Vorbestell- Kriterien (S. 5)
Palette  hinweis (S.50 u.51)  artikel

Marille-Topfen-Kirbchen

\/ knuspriges Butterplunderteig-Kérbchen
\/ doppelt gefiillt mit Frischtopfen und
stlickiger Marillenfiillung
\/ optimales Verhéltnis zwischen Fiillung und Teig

Art.-Nr.

C'/eg Label

Kirsch-fanille-Fécher

\/ jetzt mit splittrigem Butterplunderteig

\/ noch fruchtigere Fullung aus ganzen Kirschen
\/ verfeinert mit einer leichten Zimtnote

\/ kombiniert mit zarter Vanillecreme

Art.-Nr.

(1l el

Himbeer-/anille-Tacche

\/ feinblattriger Plunderteig
\/ fruchtige Himbeerfiillung aus ganzen Friichten
\/ zarte Vanillecreme

Art.-Nr.

21



Aptel-Toplen-Traum

\/ Butterplunderteig mit einem dekorativen
Miirbteiggitter

optimierte Apfelfiillung mit einem fruchtigen,
natiirlichen Geschmack

verfeinert mit Zimt und Rosinen

kombiniert mit frischem Topfen

Art.-Nr. O

00420 backfertig 1359 2x50 32 1

NN S

e abel
Aplelkérbehen

\/ splittriger Butterplunderteig in attraktiver,
handwerklicher Form

\/ stiickige Apfelfiillung verfeinert mit Zimt und Rosinen

\/ fruchtiger, natiirlicher Geschmack

Art.-Nr. O

00725 backfertig 130g 2x50 32 1

|
leanlabel
Butterkvchen Cearlabe

\/ feiner Butterhefeteig mit buttrig-siiBer Auflage

\/ Sahne-Milchcreme-Aufstrich und viel Butter-Topping
\/ bestreut mit gehobelten Mandeln und Kristallzucker
\/ der klassische Blechkuchen kreiert als Stiickgeback

Art.-Nr. O

00131 backfertig 130g 1x40 60 12

22

Erdbeer-Topten-Kirbehen

\/ knuspriger Butterplunderteig

\/ hausgemachte Fruchtfiillung aus
aromatischen Erdbeeren

\/ kombiniert mit frischem Topfen

Art.-Nr. O

01590 backfertig 130g 1x50 60 1

G treace/—/\/as’x’—Hﬁl’n chen

feiner Butterplunderteig

garniert mit knusprigen Butterstreuseln
durchgehend gefiillt

NN

Art.-Nr. O

00350 backfertig 140g 2x50 32

O @ C/e&g[aée/

Gewicht Kartoninhalt Kartons pro  Verarbeitungs-  Vorbestell-
Palette hinweis (S.50 u.51)  artikel

saftige Nussfiillung mit einem hohen Haselnussanteil

Kriterien (S. 5)

Die Kombi machte

Fruchtfiillungen sind besonders lecker, wenn
man sie mit frischem Topfen oder Vanillecreme
kombiniert. Bei uns finden Sie daher eine grof3e
Auswahl an doppelt gefiillten Backwaren.




C'/eog Label

Vanillecreme-Plunder mit

Moandeldekor

\/ reichlich gefiillter Butterplunder mit aromatischer
Vanillecreme

\/ verfeinert mit frischem Schlagobers

\/ bestreut mit gehobelten Mandeln und einer Zucker-
mischung, um nach dem Backen eine knusprige und
karamellisierte Oberflache zu erzielen

Art.-Nr. O

(1o abel

Sehobobrotchen

\/ blattriger Croissantteig
\/ reichliche Fiillung aus knackiger, dunkler Schokolade
\/ ansprechendes Volumen

Art.-Nr. 0 ,

Mandelrolle

\/ knuspriger Butterblatterteig
\/ gefiillt mit einer Mandelmakronenmasse
aus geriebenen Mandeln
\/ durchgehend gefiillt
\/ bereits garniert mit karamellisiertem Puffreis

Art.-Nr. O 7

Nucs-Nougat-Rolle

\/ reichlich und durchgehend gefiillter Butterplunder

\/ traditionelle Kombination aus feinstem Nougat und
aromatischer Nussfillung

\/ garniert mit frisch gehackten Mandeln

Art.-Nr. O

C/eg[aée/
Cahne-l/anille-Plunder

\/ feiner Butterplunderteig
\/ gefillt mit Vanillecreme, verfeinert mit Schlagobers
\/ vielseitig zu belegen, vor oder nach dem Backen

Art.-Nr.

Sehobi- und |fanillecreme-

Hérnchen

\/ durchgehend gefiillter Butterplunder
\/ feinste Schweizer Schokocreme
\/ kombiniert mit zarter Vanillecreme

Art.-Nr. O ,

T
Maximale Fillung

Bei der Entwicklung unserer Backwaren achten
wir auf einen hohen Fiillungsanteil, denn das
bringt den vollen Geschmack. Besonders lecker
sind durchgehende Fiillungen fiir ein maximales
Geschmackserlebnis - Biss fiir Biss.




O abel O abel
ol ok FRNNL TN Moxi-Rocinencchnecke Franzbrétchen
blet a(SQSI el::ter acf"vl\?rentf et.et nPIen dlet e,l UnS.ltnh h | \/ hochwertiger Butter-Croissantteig mit knuspriger Oberflache (ZIMtZNCkGV-?CZLhGCke]
ester Ua.l at: sorgfaltig _ge ertigte ur? SRR It hohem  gefiillt mit reichlich Vanillecreme < hochwertiger Croissantteig mit liber 20 % Buttergehalt
Butteranteil und leckere Fullungen aus eigener Herstellung. / aromatische Sultaninen </ mit Zimtzucker und Persipan-Fiillung
\/ perfektes Teig-Fullungsverhaltnis von 60 / 40 % \/ das ideale Kaffeegebick

Art.-Nr. O

(/am'//eéri//e

\/ feiner Butterplunderteig
\/ hoher Anteil an Vanillecreme
\/ lange Frischhaltung

Cyeg[ﬂbe/ Art.-Nr. O

Pan Aptelstrodel, Pan Aptelstrodelcchnitten,

gezogener [eiq gezogener [eiq
\/ reichlich gefiillt mit frisch geschalten und \/ bedarfsgerecht portionierter Apfelstrudel
sofort verarbeiteten Apfeln J reichlich gefiillt mit frisch geschélten und
/ mitSiidtiroler Apfeln in hoher Qualitst aus sofort verarbeiteten Siidtiroler Apfeln
integriertem Anbau \/ mit Rosinen und Zimtzucker verfeinert
\/ verfeinert mit Rosinen und Zimtzucker \/ einfache Handhabung und schnelle Verfiigbarkeit
Art.-Nr. O Art.-Nr. O . . .
08530 backfer't'i'g' 2000g 4x1 60 21 38535 fertig ggbacken 160g 6x6 108 22

(&) D s .
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A uﬂ en khagprig,
innen <o
(leanlabel

( ohne deklarationspfl. Zusatzstoffe)
im gebackenen Produkt
Maicecke mit Debor

(Kn uspermais)

C/eﬂg[a-ée/ \/ auBBergewohnlicher Teig mit Mais und Maismehl
\/ angereichert mit Sonnenblumenkernen
\/ lecker knusprig durch die Bestreuung mit
granuliertem Mais

Art.-Nr. O

01145 backfertig 105g 1x50 60 1

Unglaublich vielseitig sind unsere ungeftllten Ecken und
Stangen aus Croissantteig. Ob belegt, veredelt mit Kornern,
uberbacken oder einfach pur im Brétchensortiment gehoren
sie zu den Umsatzrennern einer jeden Backwarentheke.

——

(augenecke

Butter-Croissantteig mit lockerer Porung

herzhaft gelaugt

die Dreiecksform eignet sich hervorragend zum Belegen
ein Topseller im Snackbereich

At O‘.Q

Sandwiches aus
00540 backfertig 100g 2 x50

00541 backfertig 100g 1x50 60 1 Cl'o:rmh t?‘elg

AuBen knusprig, innen zart, toll belegt
oder liberbacken - diese Snacks sind
echte Topseller. Sie sind nicht nur lecker,
sondern sorgen beim Verzehr fiir ein
angenehmes Mundgefiihl und bleiben
nach dem Aufschneiden lange frisch und
saftig.

SKKS

lhre Kunden werden nicht genug davon
bekommen! L

(leonlabel

ohne deklarationspfl. Zusatzstoffe
im gebackenen Produkt

Kartoffelecke

feiner Butter-Croissantteig mit Kartoffelflocken
dekoriert mit knusprigem Kartoffelgranulat
saftige Krume, rosche Oberflache

e abel

extra lange Frischhaltung nach dem Backen

hohes Volumen (augen-Croquette

-~ O.Q.

01176 backfertig 100g 1x50 60

NSNS

innovative Gebackstange aus Butter-Croissantteig
softe Krume mit lockerer Porung

leicht salzige Kruste durch die gelaugte Oberflache
attraktive Optik mit 3 Dekorschnitten

ideal in Form und Produktgr63e zum Belegen

als Snackartikel

At O.Q.

30566 backfertig 100g 1x55

SKKNKS

(& D s
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- % )

Der Snackbereich im AuBBer-Haus-Markt gewinnt seit Jahren
an Bedeutung. Profitieren Sie von unserem vielfaltigen
Angebot lecker geflillter Backwaren, die von vegetarisch bis
fleischhaltig, von klassisch bis raffiniert keine Wiinsche offen
lassen.

3
b T

i

gp/'nafctkua/e/ mit Feta

herzhafter Butterplunderteig

hausgemachte Spinatfiillung mit wiirzigem Feta
mit Kase bestreut

ein Klassiker im Snackbereich

SKSKS

Der Feta wurde unter Verwendung von tierischem Lab hergestellt.
Daher wird der Artikel nicht als vegetarisch gekennzeichnet.

Art.-Nr.
00920 backfertig 125g 1x50 60 1

':r-"’v-;j‘ ‘ -r_.:““é‘;m"l-
P e s
B
Kiceschnecke

\/ herzhafte Butterplunderschnecke

\/ gefillt mit saftiger Mozzarellacreme

\/ mit einer Scheibe Gouda belegt

\/ grof3es Volumen und handwerkliche Optik

Art.-Nr.
00965 backfertig 130g 1x50 60 1

An t/,bact/‘ Gemdce-Ecke

\/ vegetarische Butterplunderecke mit typisch
italienischem Antipasti-Gemiise wie Paprika,
Zucchini und Auberginen

\/ sehr stiickige Fullung in zarter Konsistenz

\/ aromatische und ansprechende Bestreuung
aus Kase und Barlauch

Art.-Nr.
01000 backfertig 120g 1x50 60 1

el bl
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C/eaq[aée/
Paprika-Tomatenctrudel

\/ gefiillter Butterplunder

\/ mit Tomaten, Paprika und Mais
\/ herzhaft gewiirzt

\/ garniert mit Sesamkornern

Art.-Nr.
00960 backfertig 125g 1x50 60 1

Jomate-Mozzorella-Sechunecke

\/ splittriger Plunderteig mit 20 % Butteranteil

\/ mit Mozzarellacreme und Tomaten-Kéase-Fiillung

\/ verfeinert mit Basilikum

\/ optimale Verteilung der Fiillungskombination im Geback

Art.-Nr.
01025 backfertig 130g 1x40 60 1

C/eaqla.ée/

Frischkéice-Peperoni-Stange

\/ aus touriertem Teig mit Mais und Maismehl,
angereichert mit Sonnenblumenkernen

\/ scharf-pikant gefiillt mit Frischkase und Peperoni-
stlickchen

\/ knusprig dekoriert mit Maisgranulat

Art.-Nr.
01035 backfertig 110g 1x50 60 1
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Créme fraiche-Taler mit
Sehnittlaveh

\/ rustikaler Brotteig mit einer Mischung
aus Weizen-, Dinkel- und Roggenmehl

\/ Belag aus Créme fraiche, verfeinert
mit Pfeffer, Salz und Paprika

\/ mit Kase und Schnittlauch bestreut

A OQC.@

01045 backfertig 1159 1x40 60

Spinat-Lwirbel mit Feta

aus touriertem Teig mit Mais und Maismehl
mit Sonnenblumenkernen

wiirzige Spinatfillung mit Feta

bestreut mit Sesamkdérnern

per Hand in die attraktive Form gedreht

SSKNKS

Der Feta wurde unter Verwendung von tierischem Lab hergestellt.
Daher wird der Artikel nicht als vegetarisch gekennzeichnet.

Art.-Nr. O ‘ . ‘

01095 backfertig 125g 1x40 60

Kornercchleife mit Pute

und Gemiice

\/ roscher Butterblatterteig

\/ wiirzige Fiillung mit gewiirfeltem Putenfleisch,
Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Champignons

\/ mit Barlauch verfeinert
\/ dekoriert mit Kase, Sesamkornern und Leinsamen

At O.CQ

00990 backfertig 120g 1x48 60

32

Pizzacchleife

v

v
v
v

Art.

knuspriger Butterblatterteig

tomatig-fruchtige Fiillung mit reichlich Salami- und
Schinkenwiirfeln sowie Kase

Fiillung verfeinert mit italienischen Krautern wie Oregano,
Thymian und Basilikum

ansprechendes Dekor mit Barlauch und geriebenem Kase

- OQ@O

00975 backfertig 130g 1x48 60

Hondgezwirbelt &
gedreht!

Alle unsere Zwirbel und Schleifen
werden mit Sorgfalt manuell
gedreht.

Dadurch erhalten sie ihr typisch
handwerkliches Aussehen.

Kicezwirbel mit Salami

v
v

v
v

aus roschem Butterblatterteig

gefiillt mit einer feinen Kasecreme aus Mozzarella
und Bechamelsauce

mit wiirzigen Salamiwiirfeln

garniert mit geriebenem Kase

At OQCQ

31100 backfertig 1209 1x48 60

Sehinken-Kéce-Croiscant

\/ knuspriger und herzhafter Butter-Croissant-
teig mit ausgepragter Porung

\/ enthélt eine eingerollte Scheibe Hinterschinken

\/ schmackhafte Kasefiillung mit Mozzarella und
geriebenem Hartkase

\/ reichlich mit Kase bestreut

Art.-Nr. O

00910 backfertig 110g 2x50 32 1

Puten-Frischkice-Croiccant

herzhafter Butter-Croissantteig

gefiillt mit einer Scheibe Putenbrustschinken
wiirzige Frischkasefiillung mit Kase und Schnittlauch
Topping aus Sesam, Leinsamen und geriebenem Kase

Art.-Nr. O ‘

31195 backfertig 110g 1x50 60

NN

Croiccant mit

Cehinkenwirfeln und Kéce

\/ herzhaftes Butter-Croissant mit ausgepragter Porung
\/ gefiillt mit gekochten Schinkenwiirfeln

in einer Kdsecreme mit Edamer und Gouda
\/ dekoriert mit reichlich geriebenem Kase

Art.-Nr. O

00916 backfertig 1059 1x50 60 1

Bauernstrudel

\/ deftiger Plunder-Snack mit geraucherten
Schinkenwiirfeln, Zwiebeln und Bechamelsauce
\/ mit geriebenem Kase bestreut

Art.-Nr. O ‘ ‘ ‘

00900 backfertig 1309 1x50 60
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Fir unsere Pizzen und Pizzaschnitten verwenden wir einen g Salomi-Sehinken-Pizza Vegetaricche Gemiice-Pizza
mit Butter tourierten Pizzateig. So bleiben die Produkte el 7 Pt V/ tourierter Pizzateig V/ tourierter Pizzateig

|ange saftig Uhd Iassen SiCh |m Ofen Schnell Wieder erwérmen \/ reichhaltig belegt mit Kase, Tomaten, Salami, \/ schmackhaft belegt mit Brokkoli, Paprika,
h t k Vorderschinken und Champignons Zwiebeln, Mais und Kase
onne auszutrocknen.
Art.-Nr. Art.-Nr.
00940 backfertig 180g 1x24 60 5 00945 backfertig 200g 1x24 60 5

C/edq Label

Gefiillte Pizzaschunitte Procciutto Gefiillte Pizzaschunitte Margherita

\/ tourierter Hefe-Pizzateig mit Hartweizengrief3 \/ tourierter Hefe-Pizzateig mit Hartweizengrie3
\/ herzhaft belegt mit gewiirzter Tomatensauce, \/ klassisch belegt mit fruchtigen Tomatenstiicken,
Vorderschinkenstreifen, Zwiebelwiirfeln, Tomaten- gewiirzter Tomatensauce und geriebenem Kase

stlickchen und geriebenem Kase

Art.-Nr.
Art.-Nr. 01135 backfertig 1709 1x32 60 5
01125 backfertig 180g 1x32 60 5

& N Hipe -
£ T,
3 \
< i W,*
A . s v
u * »

(nsere Pizzaschnitten cind
besonders caftia gefillt mit
einer Jomaten-Kicesavce,
verfernert mit Okegan 0.

A

C’/eaq[aée/
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" Kleine Herzencbrecher

Wer mochte nicht von allem probieren?
Doch oft sind die Gebackstiicke zu grol3, um mehrere Sorten
zu verkosten. Unsere Mini-Butterplunder bieten beides:

Vielfalt und Mini-Portionen. )(}

=

C/ea”q[aée/
Mini-A p Felkérbehen

Art.-Nr. O

(&) D s
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Als Frihstlicksgeback, fiir Kaffeepausen, bei Tagungen
oder als Fingerfood — unsere kleinen Mini-Plunder in beliebten
Sorten haben die richtige Mischung im Mix-Karton.

Mm:-gutter,b/uuder-/%x

hochwertlger Butterplunderteig

\/ hausgemachte Fiillungen nach bewahrten Rezepturen
\/ beliebter Fiillungsmix /M | N A/
\/ perfekt geeignet als Angebot in einer siiBen Mischtiite Jrssvasss
Sehunecke
Art.-Nr. Mini-

31200 backfertig je40g 4x20 120 Vanillecreme-Rolle

Mini-
Aplelkérbchen
/MIP!I— 7&/:5'7‘8#— 7;’10 E, ghacé
aus knusprigem Butterblatterteig
\/ fein-wiirzige Tomaten-, Kdse- und Spinat-Lauch-Fiillungen IAr Vorte/'/;
nach eigenen Rezepturen . . .
4/ MinketscHictilich Hedtreut Durch die hochwertigen Teige
 ideal als Gebick zu Salaten, Suppen oder als Fingerfood bleiben die kleinen Gebacke nach
dem Backen lange frisch. Das zahlt
sich aus bei langeren Standzeiten.
Art.-Nr. R o = g
Ubrigens konnen die Produkte
31809 | jopckictt eps 9 13420 | RO jeweils eines Mix-Kartons zusam-
men in einem Ofenprogramm
. gebacken werden!
Mini-Tomaten- :

Tw X 7‘8 r

Mini-Kace-
Tw s 7‘8 r
/M/'M - g;b/'n af—
(auch-Twicter
Cle abel
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CelBlnbel CelBlobel
Zart, rund, lecker! Reiner Butterhefeteig mit wattig-weicher
Krume und einem feinen Butteraroma ist die kdstliche Basis Krapfen, ungefillt Krapfen mit Marillentillung
unserer traditionellen Krapfen. Dazu haben sie ein grof3es
Volumen, eine gleichmaflige Form und bleiben nach dem FUIeR Aren
AUftauen Iange friSCh' 36200 fertiggebacken 55g 3x20 32 10 36230 fertiggebacken 70g 3x20 32 10

Nattrlich ohne Palmol!

KRAPFEN-SPEZIALITATEN

Toptenbillchen |

\/ sehr saftiger Topfenteig
\/ feine Porung

\/ lange Frischhaltung

\/ bereits gezuckert

A P fe//éra,bfe n Art.-Nr.

mit vielen fruchtigen Apfelstiicken 37580 fertiggebacken 30g 1x150 52 10
besonders saftig durch eine zusatzliche
Apfelfruchtfiillung

grof3es Volumen und handwerkliche Optik
bereits fertig gezuckert

SRS

Art.-Nr.
37540 fertiggebacken 110g 1x40 52 10

Berliver-Brezel

\/ saftiger Krapfenteig
\/ goldbraun gebacken mit einem weif3en Kragen
\/ bestreut mit Zucker und Zimt

Art.-Nr.
’ 37590 fertiggebacken 70g 1x48 40 10
(leanlabel
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. : g , Donut, natur Donut, dunkel glaciert
Glasiert oder unglasiert, ungefullt oder gefiillt, unsere : ¥ %
. . . . : . feiner Hef it sehr softer Tei k fter Hefed
Iecker_soften Hefedonuts mlt dem extra felnporlgen .elner efedonut mit sehr softer Teigstruktur SO ter. efe .onut .
R h . . = - ! . / ideal zum Selbstveredeln / dekoriert mit kakaohaltiger Glasur
Teig sind die richtige Wahl fir Ihre junge Zielgruppe. X '
Art.-Nr. Art.-Nr.
36625 fertiggebacken 45g 1x48 80 10 36630 fertiggebacken 52g 1x48 80 10

Donut, dunkel glaciert mit Vanille-Donut, glasiert

KOhfeft/deéak \/ feinporiger Hefedonut mit Vanillecremefillung
\/ weil3 glasiert mit Streifen

\/ softer, feinporiger Hefedonut
\/ dekoriert mit dunkler, kakaohaltiger Glasur

\/ attraktiv bestreut mit vielen bunten Zuckerplattchen
Art.-Nr.

36660 fertiggebacken 68g 1x48 80 10
Art.-Nr.

36705 fertiggebacken 54g 1x48 80 10

/l/acr—/l/oagat— Donut, g/acfert Donut-Trioc-Mix

\/ softer Hefedonut gefiillt mit Nuss-Nougatcreme
\/ dunkles Dekor mit weien Streifen

bunter Mix aus 3 beliebten Sorten

kostlich gefiillter Vanille-Donut und Nuss-Nougat-Donut
attraktiv glasierter Pink Donut

einfaches Handling durch die Verpackung in Steigen

NN

Art.-Nr.

36665 fertiggebacken 68g 1x48 80 10
Art.-Nr.

36700 fertiggebacken 55/68g 3x12 88 10

C/eaq[aée/
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Unsere Muffins sind nach original amerikanischem Rezept
gefertigt. Sie haben eine hohe Pilzform und einen saftigen,

weichen Teig, der lange frisch halt.

Yummy-Muffin

Double Chocolate

\/ besonders dunkler Kakao im Teig

\/ gefiillt mit cremig-siiBer Nuss-Nougatcreme

\/ garniert mit knackigen Schokostiicken aus dunkler
Schokolade und belgischer Milchschokolade

Art.-Nr.
37640 fertiggebacken 120g 2x30 40 10

Yummy—/i/]u(?}'n 8 /aeéerry

\/ gefillt mit Heidelbeer-Zubereitung mit einem
hohen Fruchtanteil (60 %)

\/ viele ganze Heidelbeeren im Teig

\/ garniert mit Butterstreuseln

Art.-Nr.
37645 fertig gebacken 120g 1x60 40 10

Label
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Yurmmy-Muffin
Double Chocolate, 70 g

\/ unser Klassiker als 90 g-Variante
\/ gefiillt mit Nuss-Nougatcreme und garniert
mit knackigen Schoko-Chunks

Art.-Nr.
37655 fertiggebacken 90g 1x80 40 10

Yummy-Muffin Lemon-Choc

\/ kostliche Kombination aus Zitrone und Schoko
\/ mit dunklen Schokoladentropfen

Art.-Nr.
37651 fertiggebacken 120g 1x24 100 10

Yurmmy-Muffin
Chocolate-Cheesecake

\/ saftiger Schoko-Riihrteig mit feinen
Schokoladentropfen

\/ viel cremiges Kasekuchen-Topping

\/ garniert mit knackigen Schokostiicken aus
dunkler Schokolade

Art.-Nr.
37675 fertiggebacken 120g 1x60 40 10
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Brotzeit ict die
cchonste Leit

Laugengebacke sind beliebte Zwischenmahlzeiten und
lassen sich vielseitig belegen. Klassisch werden sie vor dem
Backen in Salz getaucht. Das Hagelsalz liefern wir lhnen

in jedem Karton schon mit.

Cled B abel

Ol abel

(augenbreze (augenbreze (cchwibicche Art)

\/ handwerkliche Optik \/ klassische, schwabische Breze mit feiner Porung
\/ Krume mit feiner Porung \/ handwerkliche Optik
\/ ein Klassiker fiir viele Gelegenheiten \/ nicht eingeschnitten

‘/ nicht eingeschnitten TIPP: Vor dem Backen an der Oberseite leicht einschneiden,

TIPP: Bei Bedarf vor dem Backen an der Oberseite um ein kontrolliertes Aufreif3en der gelaugten Oberflache
leicht einschneiden, um ein kontrolliertes Aufreiflen zu ermdglichen.
der gelaugten Oberflache zu erméglichen.

Art.-Nr.

Art.-Nr. 37205 backfertig 110g 4x21 44 12

37200 backfertig 90g 4x24 44 12

(augenstange, eingeschnitten

\/ handwerkliche Optik mit gerundeten Ecken

\/ traditionelle Herstellungsweise

\/ eignet sich sehr gut zum Belegen oder zum
Uberbacken mit Kise

Art.-Nr.

o
{augen-Spiefle

Die angetaute Laugenstange in ca. 3 bis 4 cm breite Stiicke
teilen und nach Wunsch in verschiedene Kérner driicken.
Nun wie gewohnt backen und auf ein HolzspieBchen stecken.

37310 backfertig 100g 2x40 63 12

Tipp: Reichen Sie einen Dipp oder eine Sauce zu den
Laugen-Spiel3en.

C’/eaQZaée/
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ARTIKELLISTE

Art.-Nr.

Produktbezeichnung

Ungefiillte Croissants

00500
10500
30521
00510
10510
00560
10560
00530
00570
00576
00586

Bamberger Hornchen
Bamberger Hornchen
Croissant Royal, 80 g
Butter-Croissant
Butter-Croissant
ButterBack-Kipferl
ButterBack-Kipferl
Laugen-Croissant
Laugen-Korn-Kipferl
Keimkraft-Kipferl
Dinkel-Croissant

Gefiillte Croissants

00470
00486
00610
10610
00640
00780
30466

Nuss-Nougat-Butter-Croissant

Marmor-Croissant mit Milchcreme u. Schokolade
Butter-Croissant mit Schokocreme
Butter-Croissant mit Schokocreme
Marzipan-Butter-Croissant

Butter-Croissant mit Marillenfillung

Croissant Royal mit Erdbeerfruchtfillung

Regionale Spezialitaten

00141
00210
00240
00495
00870
00685

Zwetschkenfleck

Max und Moritz
Marillenspitz
Butter-Topfengolatsche
Maxi-Nuss-Schnecke
Maxi-Mohnschnecke

SuB gefiillte Gebacke

00156
00161
00171
00301
00400
00420
01590
00725
00131
00350
00380
00441
00616
10615
00626
00700
00890

Erdbeer-Rhabarber-Schnitte
Marille-Topfen-Korbchen

Pfirsich Melba-Plunder
Kirsch-Vanille-Facher
Himbeer-Vanille-Tasche
Apfel-Topfen-Traum
Erdbeer-Topfen-Korbchen
Apfelkdrbchen

Butterkuchen
Streusel-Nuss-Hornchen
Vanillecreme-Plunder mit Mandeldekor
Nuss-Nougat-Rolle

Schokobrotchen

Schokobrotchen
Sahne-Vanille-Plunder

Mandelrolle

Schoki- und Vanillecreme-Hornchen

Schnecken und Brillen

00340
00660
00805

Franzbrotchen (Zimtzucker-Schnecke)
Vanillebrille
Maxi-Rosinenschnecke

Apfelstrudel

08530
38535

Apfelstrudel aus gezogenem Teig
Apfelstrudelschnitten aus gezogenem Teig

Basis-Snacks

00540
00541
01145
01176
30566

48

Laugenecke

Laugenecke

Maisecke mit Dekor (Knuspermais)
Kartoffelecke

Laugen-Croguette

Convenience-

grad

backfertig
ungegart
backfertig
backfertig
ungegart
backfertig
ungegart
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig

backfertig
backfertig
backfertig
ungegart
backfertig
backfertig
backfertig

backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig

backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
ungegart

backfertig
backfertig
backfertig

backfertig
backfertig
backfertig

backfertig

fertig gebacken

backfertig
backfertig
backfertig
backfertig
backfertig

Stiick-
gewicht

809
809
809
659
659
809
809
809
809
1059
100g

1059
1159
105¢g
105¢g
1059
100 g
9049

160 g
1509
1509
145¢g
1509
1509

160 g
1309
1509
1209
1259
1359
1309
1309
1309
1409
1409
1209
1009
100g
1359
1059
1259

1259
1409
1509

2000 g

160 g

100 g
1009
1059
100 g
100g

Karton-
inhalt

2x 50 Stck.
2x 40 Stck.
2x 40 Stck.

4
6

X
X

60 Stck.
55 Stck.
35 Stck.
80 Stck.
60 Stck.
60 Stck.
55 Stck.
60 Stck.
60 Stck.
60 Stck.
50 Stck.

50 Stck.
50 Stck.
50 Stck.
50 Stck.
50 Stck.
50 Stck.
55 Stck.

40 Stck.
40 Stck.
40 Stck.
40 Stck.
40 Stck.
40 Stck.

40 Stck.
50 Stck.
40 Stck.
60 Stck.
50 Stck.
50 Stck.
50 Stck.
50 Stck.
40 Stck.
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Convenience- Stuick- Karton- Seite
grad gewicht inhalt

Art.-Nr. Produktbezeichnung

00920 Spinatstrudel mit Feta backfertig 1259 1x 50 Stck. 31
00960 Paprika-Tomatenstrudel backfertig 1259 1x 50 Stck. 31
00965 Kaseschnecke backfertig 1309 1x 50 Stck. 31
01025 Tomate-Mozzarella-Schnecke* backfertig 1309 1x 40 Stck. 31
01000 Antipasti GemUse-Ecke backfertig 1209 1x 50 Stck. 31
01035 Frischkase-Peperoni-Stange backfertig 1109 1x 50 Stck. 31
01045 Créme fraiche-Taler mit Schnittlauch* backfertig 1159 1x 40 Stck. 32
01095 Spinat-Zwirbel mit Feta backfertig 1259 1x 40 Stck. 32
00975 Pizzaschleife backfertig 1309 1x 48 Stck. 32
00990 Kornerschleife mit Pute und Gemduse backfertig 1209 1x 48 Stck. 32
31100 Kasezwirbel mit Salami backfertig 1209 1x 48 Stck. 32
00910 Schinken-Kase-Croissant backfertig 1109 2x 50 Stck. 33
31195 Puten-Frischkdse-Croissant backfertig 11049 1x 50 Stck. 33
00916 Croissant mit Schinkenwirfeln und Kase backfertig 1059 1x 50 Stck. 33
00900 Bauernstrudel backfertig 1309 1x 50 Stck. 33

Pizzen und Pizzaschnitten

00940 Salami-Schinken-Pizza backfertig 1809 1x 24 Stck. 35
00945 Vegetarische Gemiise-Pizza backfertig 200 g 1x 24 Stck. 35
01125 Gefllte Pizzaschnitte Prosciutto backfertig 1809 1x 32 Stck. 35
01135 Gefullte Pizzaschnitte Margherita backfertig 1709 1x 32 Stck. 35

Minigebacke

32500 Mini-Butter-Croissant backfertig 309 2x 90 Stck. 37
20650 Mini-Topfengolatsche backfertig 609 1x120 Stck. 37
20660 Mini-Vanilleschnecke backfertig 559 1x 120 Stck. 37
20670 Mini-Nuss-Schnecke backfertig 559 1x 120 Stck. 37
20725 Mini-Apfelkorbchen backfertig 659 1x120 Stck. 37
20720 Mini-Kirschkérbchen backfertig 609 1x 120 Stck. 37

4x 20 Stck. 39
3x 20 Stck. 39

backfertig je 409
backfertig je 559

31200 Mini-Butterplunder-Mix
31300 Mini-Twister-Trio ,Snack”

Siedegebacke

36200 Krapfen, ungefillt fertig gebacken 559 3x 20 Stck. 41
36230 Krapfen mit Marillenfiillung fertig gebacken 709 3x 20 Stck. 41
37540 Apfelkrapfen fertig gebacken 1109 1x 40 Stck. 41
37580 Topfenballchen fertig gebacken 309 1x 150 Stck. 41
37590 Berliner-Brezel fertig gebacken 7049 1x 48 Stck. 41

American Bakery

36625 Donut, natur fertig gebacken 45 g 1x 48 Stck. 43
36630 Donut, dunkel glasiert fertig gebacken 529 1x 48 Stck. 43
36705 Donut, dunkel glasiert mit Konfettidekor fertig gebacken 549 1x 48 Stck. 43
36660 Vanille-Donut, glasiert fertig gebacken 689 1x 48 Stck. 43
36665 Nuss-Nougat-Donut, glasiert fertig gebacken 689 1x 48 Stck. 43
36700 Donut-Trio-Mix fertig gebacken 55/68 g 3x 12 Stck. 43
37640 Yummy-Muffin Double Chocolate fertig gebacken 1209 2x 30 Stck. 45
37655 Yummy-Muffin Double Chocolate, 90 g fertig gebacken 909 1x 80 Stck. 45
37645 Yummy-Muffin Blueberry fertig gebacken 1209 1x 60 Stck. 45
37651 Yummy-Muffin Lemon-Choc fertig gebacken 1209 1x 24 Stck. 45
37675 Yummy-Muffin Chocolate-Cheesecake fertig gebacken 1209 1x 60 Stck. 45

Laugengebacke

37200 Laugenbreze backfertig 909 4x 24 Stck. 47
37205 Laugenbreze (schwabische Art) backfertig 1109 4x 21 Stck. 47
37310 Laugenstange, eingeschnitten backfertig 1009 2x 40 Stck. 47

07300 Schoko-Topping 1000 g 1x 6 Stck. 51
07380 Schoko-Icing 600 g 1x 6 Stck. 51

*Vorbestellartikel
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VERARBEITUNGSHINWEISE

o Die backfertigen Teiglinge erhalten noch mehr
Volumen, wenn sie vor dem Backen 10 - 15 Min.

e Die Laugenecke (00540), der Vanillecremeplunder mit Mandeldekor (00380) sowie Blatterteig-
produkte mit Zuckerkruste sollten nicht angetaut, sondern gefroren in den Ofen geschoben

¢ Fiir die Butter-Topfengolatsche (00495) ist
eine Antauzeit von 45 Min. optimal.

INFO

angetaut werden.

werden.

50

Richtwerte fiir Umluftofen

Standardprogramm:

Ofentemperatur: 190°C vorheizen, 165 - 175°C backen
Gesamtbackzeit: 20 - 22 Min.

Beschwadung: viel

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben
(Zug zu) und mit viel Dampf backen. Nach 18 Min. den Zug
offnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.

Gilt fiir folgende Produkte:

00210, 00301, 00340, 00350, 00400, 00420, 00441, 00470,
00486, 00495, 00500, 00510, 00530, 00540, 00541, 00560,
00570, 00576, 00586, 00610, 00616, 00640, 00660, 00685,
00725, 0078, 00805, 00870,00890, 00910, 00916, 00920,
00960, 00965, 01000, 01025, 01035, 01145, 01176, 01590,
20650, 20660, 20670, 20720, 20725, 30566, 31195, 31200

Flir Franzosische Croissants:

Ofentemperatur: 190°C vorheizen, 155 - 160°C backen
Gesamtbackzeit: 18 - 20 Min.
Beschwadung: ohne

Gefrorene Teiglinge ca. 15 - 30 Min. antauen lassen,
danach in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu)
und ohne Dampf backen. Nach 15 Min. den Zug 6ffnen,
um eine rosche, knusprige Oberflache zu erzielen.

Gilt fiir folgende Produkte:

30466, 30521, 32500

Fiir Pizza und Zwiebelkuchen:

Ofentemperatur: 170°C vorheizen, 155 - 160°C backen
Gesamtbackzeit: 22 - 24 Min.
Beschwadung: ohne

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben
(Zug zu) und ohne Dampf backen. Nach 14 Min. den Zug
offnen, um eine rosche, knusprige Oberflache zu erzielen.
Gilt fiir folgende Produkte:

00940, 00945, 01045, 01125, 01135

Fiir Blatterteigprodukte:

Ofentemperatur: 190°C vorheizen, 165 - 175°C backen
Gesamtbackzeit: 26 - 28 Min.
Beschwadung: viel

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben
(Zug zu) und mit viel Dampf backen. Nach 24 Min. den Zug
offnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.
Gilt fiir folgende Produkte:

00700, 00900, 00975, 00990, 01095, 31100, 31300

Fiir Blatterteigprodukte mit Zuckerkruste:

Ofentemperatur: 190°C vorheizen, 165 - 175°C backen
Gesamtbackzeit: 26 - 28 Min.
Beschwadung: ohne

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben
(Zug zu) und ohne Dampf backen. Nach 24 Min. den Zug
offnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.
Gilt fiir folgende Produkte:

00380

Fiir offene Plundergebacke:

Ofentemperatur: 190°C vorheizen, 165 - 175°C backen
Gesamtbackzeit: ca. 22 Min.
Beschwadung: wenig (ca. 50 ml pro Blech)

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben
(Zug zu, langsamer Liifter) und mit wenig Dampf backen.
Nach 18 Min. den Zug 6ffnen.

Gilt fiir folgende Produkte:

00171, 00240, 00626

Fiir ungegarte Teiglinge:

Ofentemperatur: 190°C vorheizen, 165 - 175°C backen
Gesamtbackzeit: 20 - 22 Min.
Beschwadung: viel

Gefrorene Teiglinge im Garraum bzw. im Garunter-
brecher nicht Giber 30°C garen lassen. In den vorgeheizten
Ofen schieben (Zug zu) und mit viel Dampf backen.

Nach 18 Min. den Zug 6ffnen, um eine résche, knusprige
Oberflache zu erzielen.

Gilt fiir folgende Produkte:

10500, 10510, 10560, 10610, 10615

Fiir Krapfen und andere gebackene Produkte:
Die Backwaren aus dem Karton nehmen und bei
Raumtemperatur ca. 60 - 90 Min. auftauen lassen.

Gilt fiir folgende Produkte

36200, 36230, 36625, 36630, 36660, 36665, 36700, 36705,
37540, 37580, 37590, 37640, 37645, 37651, 37655, 37675

Fiir Laugenbrezen und -stangen sowie
Topfenteiggebacke:

Ofentemperatur: 190°C vorheizen, 160 - 170°C backen
Gesamtbackzeit: 13 - 16 Min.
Beschwadung: ohne

Gefrorene Teiglinge 15 - 17 Min. antauen lassen.
Backofen vorheizen, dann ohne Dampf backen.

Gilt fiir folgende Produkte:
00131, 00141, 00156, 37200, 37205, 37310

Fiir Apfelstrudel, 2 kg:

Ofentemperatur: 190°C vorheizen, ca. 180°C backen
Gesamtbackzeit: 45 - 60 Min.
Beschwadung: ohne

Den gefrorenen Strudel im vorgeheizten Backofen

auf einem Backblech (bitte verwenden Sie Backpapier)
45 - 60 Min. bei ca. 180°C (Etagenbackofen bei ca. 220°C)
goldgelb backen.

Gilt fiir folgende Produkte:
08530

Richtwerte fiir Stikken6fen und Etagenofen

(Die genauen Backparameter miissen vor Ort ofenspezifisch ermittelt werden.)

Produkte mit Beschwadung:

Stikkenofen

Etagenofen

Produkte ohne Beschwadung: Backzeit: 20 - 22 Min.
Backtemperatur: 15 - 20°C unter der in lhrem Ofen optimalen Brétchenbacktemperatur

Pizza:

HINWEISE

Art.-Nr.07300 Schoko-Topping

Backzeit: ca. 20 Min.

Fiir Apfelstrudelschnitten:

Ofentemperatur: 190°C vorheizen, ca. 160°C backen
Gesamtbackzeit: 25 - 30 Min.

Beschwadung: ohne

Die tiefgefrorenen Schnitten auf ein Backblech legen
(bitte verwenden Sie Backpapier) und im vorgeheizten
Backofen aufbacken. Mikrowelle (700 Watt): 1 Schnitte
ca. 3 Min. und 30 Sek. lang erwdarmen und die

Warme einige Min. lang verteilen lassen.

Gilt fiir folgende Produkte:
38535

Backzeit: 20 - 22 Min.
Backtemperatur: 15 - 20°C

unter der in Ihrem Ofen optimalen
Brotchenbacktemperatur
Schwadenmenge: 5 - 5,5 | Wasser

Backzeit: 20 - 22 Min.

Backtemperatur: 15 - 20°C

unter der in Ihrem Ofen optimalen
Brotchenbacktemperatur

Schwaden: mit ca. 1 Min. Abstand 2x kréftig beschwaden

Backtemperatur: ca. 20°C unter der in Ihrem Ofen optimalen Brotchenbacktemperatur

Schwaden: wenig

Idealerweise mit moglichst viel Unterhitze backen, damit der Teig nach dem Backprozess

nicht spundig (= nicht durchgebacken) ist

Alle Produkte bei mind. -18°C lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!
o Bei Laugengebacken Kontakt mit Aluminiumbackblechen vermeiden.

o Die detaillierte Produktspezifikation mit Zutatenliste {ibersenden wir lhnen gerne auf Anfrage.

Bitte wenden Sie sich an unsere Zentrale: E-Mail: info@butterback.de, Tel.: +49 911 670 44-0.

Kunden konnen sich im Kunden-Service-Portal registrieren und dort Produktspezifikationen
herunterladen.

Alle Angaben im Katalog entsprechen dem Stand zum Zeitpunkt der Drucklegung.
Anderungen finden Sie stets aktuell auf www.butterback.de/at

ZUBEHOR

s

1000g Gewicht pro Stiick
6 Flaschen im Karton

.

Art.-Nr.07380 Schoko-Icing

600g Gewicht pro Stiick

6 Flaschen im Karton
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Mecscetermine 2027

Sigep in Rimini, Italien 16.01. — 20.01.21
Sirha in Lyon, Frankreich 23.01. - 27.01.21
HOGA in Nirnberg, Deutschland 07.02. - 09.02.21
Internorga in Hamburg, Deutschland 12.03. - 16.03.21
Foodexpo in Herning, Danemark 21.03. - 23.03.21
Anuga in Koéln, Deutschland 09.10. — 13.10.21
iba in Minchen, Deutschland 24.10. - 28.10.21
HOTEL in Bozen, Italien Oktober 2021

Wolf ButterBack KG

Magazinstr. 77, 90763 Firth, Deutschland
Tel. +49 911 67044-0, Fax +49 911 67044-40
info@butterback.de, www.butterback.de
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