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UNSERE FEINSTEN BELGISCHEN SCHOKOLADEN = .

-

Angetrieben durch 100 Jahre Zusammenarbeit mit professionellen Anwendern quf der gcmzen Welt SUchen wir, stetlg‘n'clch Mogghchkeltefn
unsere Schokolade zu verbessern und immer die beste Quolltot herzustellen Uhsere Felnste Belglsche Schokok;d’e Wl"l’d Sle QUch in deh 2
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HERGESTELLT AUS
AUSGEWAHLTEN UND
NACHVERFOLGBAREN
KAKAOBOHNEN

Als Vorreiter fUr nachhaltigen Kakao seit 2012 geht
Callebaut® nun den ndachsten Schritt. Von nun an werden die
Kakaomassen fir unsere Feinsten Belgischen Schokoladen
aus nachverfolgbaren Kakaobohnen hergestellt, die zu
100% nachhaltig sind. Jede Charge Bohnen kann bis zu den
Kooperativen in Ghana, der Elfenbeinkiste und Ecuador
zuriUckverfolgt werden, von denen wir direkt kaufen. Mehr
noch: Alle Plantagen, mit denen wir zusammenarbeiten,
nehmen an dem Cocoa-Horizons-Programm teil, mit dem
wir uns auf folgendes konzentrieren:

v Verbesserung der Lebensbedingungen
von Kakaobauern

- ~/ ’N,q'Chhdltiger Kakaoanbau

V'Absc:haffung der Kinderarbeit in der
- gesamten Lieferkette
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JEDE PACKUNG NACHVERFOLGBAR, - -
BIS ZU DEN KOOPERATIVEN AUS DENEN UNSERE BOHNEN:STAMMEN. - . 2" -

........

SCANNEN SIE DEN QR-CODE AUF DER VERPACKUNG ODEﬁ' i
GEHEN SIE AUF WWW.CALLEBAUT.COM/TRACEABLE

TESTEN SIE
ES SELBST!
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MIT JEDER PACKUNG
LUINTERSTUTZEN SIE KAKAOBAUERN.

Gute Schokolade braucht gute Kakaobohnen. Mit Ihrer Entscheidung fur Callebaut® unterstitzen Sie aktiv westafrikanische und
sUdamerikanische Kakaobauern und ihre Kooperative. FUr jeden Block oder jede Packung Callebaut® Feinste Belgische Schokolade wird
ein Teil in finanzielle Schulungen, Gemeindeprojekte und bessere Anbaumethoden reinvestiert.

Ausbildung und Bessere 39.296 Bauern

Beratung von Ernteertrage IN GUTEN in
Bauern, LANDWIRT- der Elfenbeinkiste,
UMIHRE SCHAFTLICHEN Ghana, Kamerun
ERNTEERTRAGE METHODEN und Brasilien

ZU ERHOHEN GESCHULT



88.495 BAUERN
WERDEN ZU
ZENTRALEN THEMEN
ZUR VERBESSERUNG
DER PRODUKTIVITAT
VON KAKAO
GESCHULT: ein Anstieg
von 3% gegenUber
dem letzten Jahr

lieferten Cocoa
Horizons Kakao:

als im Vorjahr

8.726
PRODUKTIVITATS-
PAKETE einschlief3lich
Coaching, Werkzeugen,
Setzlingen und innerhalb der
Finanzmitteln wurden Kooperative
verteilt

. B

Daten der Cocoa Horizons Foundation -
2018-19 Progress Report



DIE URSPRUNGE DES
GUTEN GESCHMACKS.

Callebaut® Feinste Belgische Schokolade zeichnet sich durch ihren reichen Kakaogeschmack,
eine perfekte Ausgewogenheit von sUB3, sauer und bitter und eine Note von roten Frichten, die
jedem Rezept einen Hauch von Frische verleihen, aus. Durch die perfekte Zusammenstellung
der Kakaobohnenmischung fur jede einzelne Charge tragt jede Bohne zum einzigartigen
Geschmack von Callebaut® bei. Wie genau? Jeder Ursprung in der Mischung verleiht ihr einen
eigenen, unverwechselbaren Charakter.

ELFENBEINKUSTE ECUADOR GHANA

Die ivorischen Kakaobohnen FUr die kraftigen, angenehm Die Auswahl von Bohnen
bilden die Basis jeder bitteren Noten werden aus Ghana schafft
Callebaut® Feinste Belgische ecuadorianische Bohnen ein aromatisches
Schokolade. Sie bilden sorgfdltig ausgewahlt. Geschmacksprofil mit einem
den kostlichen, kraftigen Sie verleihen jeder unserer Reichtum an roten Frichten
Kakaogeschmack, der allseits  Bohnenmischungen einen fUr den richtigen Hauch
beliebt ist. besonderen Charakter. Frische.
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100

DER CHOCOLATE
ACADEMY™

CENTER SIND FUR *
SIE DA! =

Wo auch immer auf der Welt Sie sich befinden, unsere
Callebaut®-Experten helfen Ihnen gerne bei allen
technischen, inspirierenden oder dhnlichen Fragen,
die Sie haben. Sehen Sie sich Ihr lokales Chocolate
Academy™ Programm an und finden Sie den fiUr

Sie passenden Kurs. Besuchen Sie uns unter
www.chocolate-academy.com.

Alle Schwierigkeitsstufen. FUr Profis, von Profis.
Ganz gleich, ob Sie gerade erst mit den Grundlagen
der Schokolade anfangen oder Ihr Handwerk auf die
ndchste Stufe bringen wollen: Chocolate Academy
online ist die weltweit erste internationale Plattform
fUr Bildung im Bereich Schokolade. Erweitern Sie

Ihre Techniken, verbessern Sie Ihre Fahigkeiten und
erhalten Sie jegliches Fachwissen und Unterstitzung,
die Sie bendtigen, unter
www.chocolateacademy.online.
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CHOCOLATE
ACADEMY

VONOGOH NN

14.
15.
16.

17.

18.
19.

Koln, Deutschland
Wieze, Belgien
Antwerpen, Belgien
Paris, Frankreich
Mailand, Italien
Lodz, Polen
Moskau, Russland
Barcelona, Spanien
ZUrich, Schweiz

. Zundert, Niederlande

Istanbul, TUrkei

. Banbury, GroBbritannien

Athen, Griechenland

Sdo Paulo, Brasilien
Montréal, Kanada
Mexiko-Stadt, Mexiko
Chicago, USA

Shanghai, China
Peking, China

20. Dubai, VAE

21.

Mumbia, Indien

22. Tokio, Japan
23. Singapur

24. Sudafrika
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FEINSTE BELGISCHE
SCHOKOLADE

FUR DIE BACKEREI,
KONDITOREI &
CONFISERIE

Von der Bohne bis zur Schokolade in Belgien hergestellt:
Callebauts legenddre Feinste Belgische. Schokolade liefert
besten Geschmack und héchste Qualitat seit mehr als -

100 Jahren. Dank des starken, intensiven und ausgewogenen
Schokoladengeschmacks kénnen Sie sie mit verschiedensten
Zutaten und Aromen kombinieren. Fir perfekte Endergebnisse

in oII Ihr*en Kreutmnen ’Mehr noch: D|<;:~ Kakaomasse. fur ,
'.'oII unser .' el,nsten Belg|schen S hokoleden W|rd ous




DUNKEL

Viskositéat Beschreibung Zusammen- Format Einheiten/ Gewicht/ Code ®D Cle

setzung Karton Einheit VEGAN  GLUTEN
Starker Kakaogeschmack « extra ;“T"”‘ % Fett .
POWER 80 Do oot froahtic o . Callets™/Beutel 8x 2,5 kg 80-20-44-E4-U71 - v v
A % Fett Callets™/Beutel 2x 10 kg 70-30-38NV-554 v - v v
70-30-38 Kakao Callets™/Beutel 8x 2,5kg 70-30-38-E4-U71 S
70,5% YA Callets™/Beutel 7x 400g 70-30-38-E0-D94 - v
Intensiver Kakaogeschmack «
bitter « Réstaroma « fruchtige % min. PR
20. o min. Block 5x 5 kg 70-30-42NV-120 Y S A
70-30-42 Noten XA 429 Callets™/Beutel 2x 10 kg 70-30-42NV-554 - v v
Ul % Fett
m Block 5x 5 kg 70-30-44NV-120 N A A A
70-30-44 0.3 Callets™/Beutel 2x 10 kg 70-30-44NV-554 v - v v v
: Ul % Fett
L-60-40 g:r%‘gfeigf}?;ifge Schokolade, (Sl J Callets™/Beutel 2x 10 kg L-60-40NV-554 R
,0 7] D70
% min. P
60-40-41 6K8k§g/ a1 Block 5x 5kg 60-40-41NV-120 N A S
Intensiver Kakaogeschmack « :
leicht bitter « fruchtige Noten o min. B
60-40-38 PGy % Fett Block 5x 5kg 60-40-38NV-120 N O
(YK 39% Callets™/Beutel 2x 10 kg 60-40-38NV-554 v - v v /
Reicher Kakaogeschmack « AL % Fett Callets™/Beutel 2x 10 kg 2815NV-554 A e 4
815 leicht bitter - fruchtige Noten S 39 Callets™/Beutel 8x 2,5kg 2815-E4-U71 N
VUl % Fett
811 i . Block 5x 5kg 7811NV-132 N
Reicher Kakaogeschmack « OK”G'ML et ™ _ _
811 B oG | Callets™/Beutel 2 10kg 2811-554 v o
fruchtige Noten
o Block 5x 5 kg 81INV-120 N
/o MIN. e ™
Kak Callets™/Beutel 2x 10 kg 81INV-554 v - v v v
8Mm e 379, Callets™/Beutel 8x 2,5 kg 811-E4-U71 A
Callets™/Beutel 7x 400 g 811-E0-D94 SO - v S/
Reicher Kakaogeschmack « % min. PRI
2ges ke 2 Block 5x 5 kg 2804NV-120 N A A
804 auegewogen « leicht sduerliche 5410 e Callets™/Beutel 2x 10 kg 2804NV-554 o v v
Milder Kakaogeschmack « AL % Fett ™ 5 B
805 Bussewanen Tt S5 aoo . Callets™/Beutel 2x 10 kg 8O5NV-554 v VAV
Weiche und ausgewogene % min. A
L811 Schokolade mit zarter Kakao Callets™/Beutel 2x 10 kg L81INV-554 v - v v v
Vanillenote LINAA 28,2%
. . . Zusammen- Einheiten/ Gewicht/
Viskositdt Beschreibung setzung Format Karton Einheit Code MHD ®D
Dunkle Schokolade mit Py
ausgewogenem und kraftigem Kakas e
MALCHOC-D S e chmank < e Block 5x Skg MALCHOC-D-123 24 Monate v
Zucker durch Maltit ersetzt

*Vegan auf der Grundlage der Zutatenliste; mdglicher produktionsitbergreifender Einfluss wird nicht bericksichtigt.

FEINSTE BELGISCHE SCHOKOLADE FUR DIE BACKEREI, KONDITOREI & CONFISERIE



FEINSTE BELGISCHE SCHOKOLADE FUR DIE BACKEREI, KONDITOREI & CONFISERIE

MHD: 24 Monate

MILCH

s . - e - 00D © @
Viskositét Beschreibung Zusammen Format Einheiten/ Ge'vwcht/ Code ® ® @ @ @
setzung Karton Einheit VEGAN  GLUTEN
: % mm % min. % Fett
POWER 41 Lﬁ%ﬁ:;"f:ﬂ'ﬁghﬁg"geSChm“k : 1 BS Callets™/Beutel 8x 2,5kg 841-E4-U71 - v -
3 £ o
Reicher Kakaogeschmack - A %min. % Fett Calle?sl'a;geutel gi 150kkgg gggm:?&
823 ausgewogen - milchig « M 0.9 Callets™/Beutel 8x 2,5 kg 823-E4-U71 oo v - Y
Noten von Karamell EERSHA 20,8% 36%
Callets™/Beutel 7x 400g 823-E0-D9%4
Milder Kakaogeschmack « Fomin s [Ra Block 5x 5 kg 668NV-120 ) )
668 milchig « s6B 33 5o RV Callets™/Beutel 2x 10 kg 668NV-554 v / /
YL % min. % Fett
826 Milder Kakaogeschmack 3K3Gk2?’ Zh(ﬂ)llm% 38% Block > >k 3826NV-120 A
. E} ’ o
cremig - Karamell - Block 5 5k 826CAL-101
4 b 9 oc X -
826 Gewdrznoten Koo [ Block 5x o kg 826NV-120 Soo- v -
RINLA 21,2% 36% Callets™/Beutel 2x 10 kg 826NV-554
VYL % min. % Fett
665 B Callets™/Beutel 8x 2,5 kg 2665-E4-U71 o - v -
. PRI 24,4% 38%
Milder Kakaogeschmack «
cremig - sUB YU % min. % Fett
665 g'{g/o 2“"5““ 364 Callets™/Beutel 2x 10 kg 665NV-554 A S
o 5 o
Milder Kakaogeschmack « frAA [ominy | % Fett - 5 ) )
845 milchig  Noten von Karamell 32“’%?)/ 27C 379 Callets™/Beutel 2x 10 kg 845NV-554 v v v
Milder Kakaogeschmack « reich AN ATl | % Fett ™ 5 ) )
667 Milder Hakaogest L o Callets™/Beutel 2x 10 kg C667NV-554 v v v

MIT JEDER PACKUNG
UNTERSTUTZEN SIE

HORIZONS KAKAOBAUERN

*Vegan auf der Grundlage der Zutatenliste; mdglicher produktionsitbergreifender Einfluss wird nicht bericksichtigt.



MHD: 18 Monate

i . : inhei - b (3 @ @
Viskositéat Beschreibung Zusammen Format Einheiten/ Ge.vwcfjt/ Code ® ® @ @ @
setzung Karton Einheit VEGAN  GLUTEN
VYL % min. % Fett
o %min Block 5x 5 kg 3W2NV-120 i i
w2 S 210 394 Callets™/Beutel 2x 10 kg 3W2NV-554 v/ / v
P E— Block 5x 5kg W2NV-120
Ausgewogen « milchig - Kakas IETHHE R Callets™/Beutel 2x 10 kg W2NV-554 ) )
w2 cremig « Vanillenoten 28??2 2I2c% 36% Callets™/Beutel 8x 2,5kg W2-E4-U71 v v v
Callets™/Beutel 7x 400g W2-EO-D94
FXullM % min. % Fett
W2 ngkgg 2N2"lcho/ 39 Callets™/Beutel 8x 2,5 kg CW?2-E4-U71 A S
/0 W7 0
Sehr cremig » "K'onlgin. ‘%ﬂuﬂ % Fett - - i i
w e g . Ml a5, Collets/Beutel 8x 2,5 kg W-E4-U71 v v v
Intensiver Milchgeschmack « AU oy | % Fett Callets™/Beutel 2x 10 kg W3-554
VELVET sehr cremig « leicht sUB 302?’/: 22I,C % 40% Callets™/Beutel 8x 2,5 kg W3-E4-U71 4 - v - 4
MHD: 5 kg Block: 18 Monate / 10 kg, 2,5 kg, 400 g: 12 Monate
o . : inhei i p& (D& &
Viskositat Beschreibung Zusammen Format Einheiten/ Ge.vwcfjt/ Code ® ® @ @ @
setzung Karton Einheit VEGAN  GLUTEN
Intensiv » ausgewogen « AN RS | Fett Callets™/Beutel 4x 2,5kg CHK-R30GOLD-E4-U70 ) )
GOLD starke Toffeenoten et 283 374 Callets™/Beutel Ix 20 kg CHK-R30GOLD-491 v / /
MHD: 12 Monate
. opss . - i i i D ®PrAR . @
Viskositdt Beschreibung Zusammen Format Einheiten/ Ge.vwcht/ Code ® ® @ @
setzung Karton Einheit VEGAN  GLUTEN
Intensiv fruchtig « frische AN oy | % Fett Callets™/Beutel 2x 10 kg CHR-R35RB1-554
RUBY RB1 sduerliche Noten 2(5"53% 36% Callets™/Beutel 4x 2,5kg CHR-R35RB1-E4-U70 v B v B v

MHD: 12 Monate

*Vegan auf der Grundlage der Zutatenliste; mdglicher produktionsUbergreifender Einfluss wird nicht bericksichtigt.

FEINSTE BELGISCHE SCHOKOLADE FUR DIE BACKEREI, KONDITOREI & CONFISERIE



Chunks Ihrem Te|g hinzu..Sie werden im Ofen nicht voIIstondlg"~’
»;’schmelzen,,sondef'n behalteh ‘einen Unverwechselbqren ’

BACKSTABILE
SCHOKOLADE
FUR DIE BACKEREI,
KONDITOREI &
CONFISERIE

Mit unseren kdstlichen Schokoladensticks berelten Sie Plunder
Schoko-Brétchen und vieles mehr im Handumdrehen zu:

Rollen Sie die Sticks einfach in |hren Teig ein, schneiden Sie °
das Ganze auf lhre GréBe zu und beginnen zu backen. Sie sind
Fan von Muffins, Kuchen und Brownies? Figen Sie Drops oder.

Kokoogeschmock und F(nack Unsere: bclckstobﬂen
Schoko]oden verIe|hen Ihren Kreotlonen,emen lnten5|veren §
Schokolodengeschmock und halten Ofentempercturen bIS
'ZU 200°C stond da in der Rezeptur Wen|ger quqpbu
enthalten |st ST



1]

o

Einheiten/ Gewicht/ 7

Beschreibung Zusammensetzung  Stickzahl Format inheiten e.vwc .t Code MHD ®D 2

Karton Einheit TS

Intensiver Geschmack, reich an . o . <

Dark S (8 cm) Kakao und schén knackig mind. 44% Kakao +300 Backstdabchen 15x 1,6 kg TB-55-8-356 24 Monate v 8

Intensiver Geschmack, reich an . o .. %)

Dark XL (38 cm) Kakao und schén knackig mind. 45,3% Kakao +300 Backstdabchen Ix 5kg TB-154-38-308 24 Monate - ﬁ

(24

E

(a]

4

. Einheiten/ Gewicht/ o

- D

Beschreibung Zusammensetzung  Stickzahl Format Karton Einheit Code MHD ® 4

Extrakleine, leicht knackige E
Schokoladenstickchen .

Dark XS 2um Backen mit kraftigem mind. 43,5% Kakao +21.000 Tropfen 2x 10 kg VH-9466-554 24 Monate v [0'd

Schokoladengeschmack E

Kleine, wunderbar knackige o

Schokoladenstickchen . .

Dark S 2um Backen mit kraftigem mind. 47,6% Kakao +21.000 Tropfen 2x 10 kg VH-9432-554 24 Monate v/ <3

Schokoladengeschmack (1]

MittelgroBe, wunderbar I'L'I
knackige Schokoladenstickchen .

Dark M zum Backen mit kréftigem mind. 48% Kakao +10.500 Tropfen 2x 10 kg VH-9410-554 24 Monate v (a]
Schokoladengeschmack 0@
ExtragroBe, wunderbar 'E
knackige Schokoladenstickchen .

Dark L zum Backen mit kraftigem mind. 48% Kakao +6.500 Tropfen 2x 10 kg VH-9401-554 24 Monate v w
Schokoladengeschmack (a)

o

X

. Abmessun- Einheiten/ Gewicht/ I

Beschreibung Zusammensetzung Format P Code MHD O

gen Karton Einheit N

VerfUhrerisch intensive dunkle w

Dark M gﬁgﬁ‘ﬁfﬂ‘c‘giﬁ”‘gzzizgﬂih mind. 39,1% Kakao 8x8x6 mm Brocken 1x 10 kg CHD-CU-20X014-471 24 Monate =
knackig sind (1]
Angenehm intensive E

. Milchschokolade mit cremiger mind. 25% Kakao
Milk M Karamellnote, die auch nach mind. 23,6% Milch 8x8x6 mm Brocken x 10 kg CHM-CU-20X023-471 18 Monate (7))
dem Backen noch knackig ist 5
Verfuhrerisch vollmundige, <
. : ) . o
Weiss M | cremige weie Schokoladen mind. 219 Kakao 8x8x6 mm Brocken 1x 10 kg CHW-CU-20V001-471 12 Monate o

stUckchen, die auch nach dem
Backen noch knackig sind

mind. 24,8% Milch




FULLUNGEN &
GANACHE

FUR DIE BACKEREI,
KONDITOREI &
CONFISERIE

Bieten Sie lhren Kunden Abwechslung mit unseren Crem '
fullungen: hergestellt aus natirlichen Zutaten Und dem’
Geschmack echter Callebaut® Feinster Belgischer Schokolade
Wir bieten Ihnen zudem ein brandneues Sortimentan
Haselnusscremes mit dem Geschmack frisch gerosteter
Hoselnusse' Aile ohne Palmal, SOJO oder Gluten Sprltzen Sie :




Extra Bitter

Schokoladengeschmack

11}
. Zusammen- Einheiten/ Gewicht/ 14
Beschreibung setzung Format Karton Einheit Code MHD @ 2 5.;
U e Cremige und sensationelle . e
Creme dell Artlglf’no Backpaste mit Haselnuss- 11,7% Haselnuss E!mer :]IX 6Okkg Hg?g:ig?gg 12 Monate '_/ 5 L
Nocciola | geschmack imer X 10 kg - - 4
U e Cremige und einzigartige O
Creme dell Artlglqno Backpaste mit dem Geschmack 5% Haselnuss Eimer Ix 10 kg N16-OH40-TO6 12 Monate v oo o
Fondente | gunkler Schokolade %
U HH Cremige und spektakuldre E
Creme dell Artlglano Backpaste mit intensivem 17,8% Haselnuss Eimer Ix 10 kg FNN-Q8038-T06 12 Monate -/
(2 4
Gold Haselnussgeschmack O
|:
(a)
4
X
Zusammen- Einheiten/ Gewicht/ -
Beschrei F . . MHD o
eschreibung setzung ormat Karton Einheit Code 1]
Fullung mit echter dunkler ﬁ
Crema 811 | Schokolade zum Einspritzen 20,5% Schokolade Eimer Ix 5 kg FMD-P1336-651 18 Monate v v - !
nach dem Backen o
FOllung mit echter weiBBer <
Crema W2 | Schokolade zum Einspritzen 13% Schokolade Eimer Ix 5 kg FMW-R1435-651 12 Monate v v - m
nach dem Backen
11}
FUllung mit echter Karamell- —
Crema Gold | Schokolade zum Einspritzen 6% Schokolade Eimer 1x 5kg FMF-GOLD35-651 12 Monate v /- (a]
nach dem Backen x
FUllung mit echter Ruby- D
Crema RB1 | Schokolade zum Einspritzen 3,5% Schokolade Eimer 1x 5kg FMR-RUBY36-651 12 Monate v /- L
nach dem Backen w
FUllung mit frischen gerdsteten I
Crema Nocciola | HaselnUssen (12 %) zum 12% Haselnuss Eimer Ix 10 kg FNN-S1235-TO6 12 Monate v /- o
Einspritzen nach dem Backen (
H FGllung mit frischen gerésteten 2
Crema Dop.pla HaselnUssen (18 %) zum 18% Haselnuss Eimer 1x 5kg FNN-51835-651 12 Monate v v - (
Nocciola Einspritzen nach dem Backen (0)
c dell'Artiai Karamellig-suBer Geschmack 19
reme dell’'Ar |g.;|ano nach weiBer Schokolade mit Eimer 1x 10 k VOO-OH35-ITWNV-T06 12 Monate - v/
B einer seidigweichen, cremigen 9 2
ianca '
Textur (l-l;
1 H Weiche, seidige Textur mit
Creme dell Artlglano dunkler Farbe und intensivem Eimer Ix 10 kg V21-OH35NV-TO6 12 Monate - v %
-
|
)
1N

oo



FEINSTE BELGISCHE SCHOKOLADE FUR DIE BACKEREI, KONDITOREI & CONFISERIE

Beschreibung Zusammen- Format Einheiten/ Ge.wwht/ Code MHD
setzung Karton Einheit
& WeiBe Schokoladenganache mit o
Creme a I.q sUBem, cremigem Geschmack und go‘?//oAISkcohhooliolcde Eimer 2x 5 kg BASE-KREM-659 12 Monate
Carte Basic | cinem Schuss Alkohol °
Beschreibung Zusammensetzung Format E';:?L?nn/ GEeivr:/;::;:/ Code MHD ®D
Sehr cremige Kuvertire aus .
Caramel | Milchschokolade mit dem késtlichen 100% Karamell E:m:: {I:)(( ‘1255k?< Ewiéggﬁgﬁ:;‘;g 12 Monate o/
Geschmack echten Karamells 2 X9
. Einheiten wich
Beschreibung Zusammensetzung Format Ku(:t:; / G:inhcei:/ Code MHD ®D
Cremige Mischung aus dunkler
Dark | Schokolade und Haselnusspaste mit ;gzy/o EiZZZTslige Block 5x 5 kg GIA-D2-144 18 Monate v -
mittlerem Réstgrad ° v
Cremige Mischung aus Milch- o
Pale | schokolade und Haselnusspaste mit ;géo Eii:';zlr:lzge Block 5x 5 kg GlA-144 18 Monate v /
mittlerem Réstgrad ° v
Beschreibung Zusammensetzung Format E'EZ:E;n/ GE;’:::;:/ Code MHD ®D
Mischung aus 47,5 % Schokolade und 47,5% Schokolade
Dark 42,5 % Haselnusspaste 42,5% Haselnuss Block X Skg NCD-144 18 Monate oo
Weiche Mischung aus
Pale | Milchschokolade und Haselnusspaste 40,5% Haselnuss Block 5x 5 kg NCB-144 18 Monate v /

mit mittlerem Réstgrad
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GLASUREN &
FONDANT
FUR DIE BACKEREI,
KONDITOREI &
CONFISERIE

Uberziehen Sie lhre Kuchen, Schnitten, Kekse und andere -
Anwendungen mit gldnzenden Glasuren. Einfach in der
Handhabung. Die Glausren missen nicht temperiert werden
und sind fUr jegliche Arbeitsumgebung geeignet. Einfach
schmelzen Uberziehen und sofort obkuhlen Iossen

s 2 T =



. -~ . Einheiten/ Gewicht/
Viskositét Beschreibung Format Karton Einheit Code MHD ®D
Hard Top Dark Kréftiger Geschmack, vergleichbar Karton 1% 10 kg S12-HP35NV-471 18 Monate -
Beschreibung Zusammensetzung Format Einheiten/ Ge.vwcl!t/ Code MHD
Karton Einheit
White Ici WeiBe Paste mit neutraler SuBe und
fte I€ing | Vanillegeschmack zum Uberziehen 80,2% Zucker Eimer 2x 7 kg COW-5031DP-Z40 12 Monate

& Decor Paste

von Kuchen und zur Herstellung von
Verzierungen

GLASUREN & FONDANT FUR DIE BACKEREI, KONDITOREI & CONFISERIE
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DUNKEL

Viskositéat Beschreibung Zusammen- Format Einheiten/ Ge.vwcfjt/ Code ®D Clg @
setzung Karton Einheit VEGAN  GLUTEN
Starker Kakaogeschmack « extra i % Fett ™ SOl EL B
POWER 80 bitter » Réstaroma » fruchtig 80‘,5‘% 459 Callets™/Beutel 8x 2,5 kg 80-20-44-E4-U71 v v v v
% min. PTG Callets™/Beutel 2x 10 kg 70-30-38NV-554 v - v v v
70-30-38 Kakao Callets™/Beutel 8x 2,5 kg 70-30-38-E4-U71 v - v v v
70,5% I Callets™/Beutel 7x 400 g 70-30-38-E0-D94 S oOo- v
Intensiver Kakaogeschmack «
bitter « Réstaroma « fruchtige % Fett
Block 5x 5kg 70-30-42NV-120 - v v v v
70-30-42 Noten 429 Callets™/Beutel 2x 10 kg 70-30-42NV-554 So- v v
Ul % Fett
P Block 5x 5 kg 70-30-44NV-120 N A
70-30-44 0.3 Callets™/Beutel 2x 10 kg 70-30-44NV-554 R A
Dunkle und bittere Schokolade, AW % Fett ™
L-60-40 gerssteter Kakao 65 (6‘?’0 30.3% Callets™/Beutel 2x 10 kg L-60-40NV-554 v - v v/
% min. I
60-40-41 Bl Block 5x 5kg 60-40-41NV-120 A
Intensiver Kakaogeschmack «
60-40-38 leicht bitter « fruchtige Noten kﬂ,m‘% % Fett Block 5x 5kg 60-40-38NV-120 B v v v v
60,1% JEES Callets™/Beutel 2x 10 kg 60-40-38NV-554 v - 4 v v
Reicher Kakaogeschmack - Fmin. | Pl Callets™/Beutel 2x 10 kg 2815NV-554 v - v v/ /
2815 leicht bitter - fruchtige Noten 579 JEET) Callets™/Beutel 8x 2,5kg 2815-E4-U71 A
VUl % Fett
7811 Jaico R, Block 5x 5kg 781INV-132 N
Reicher Kakaogeschmack « Ek“qﬂu% e ™ - -
2811 B oG e | Callets™/Beutel 2x 10 kg 28711-554 v oo
fruchtige Noten
ventio S Block 5x 5 kg 81INV-120 N
o MIN. € ™
Kalki Callets™/Beutel 2x 10 kg 81INV-554 v - v v /
81 Y 375 Callets™/Beutel 8x 2,5 kg 811-E4-U71 - v v
Callets™/Beutel 7x 400g 811-EO0-D94 v - v v v
Reicher Kakaogeschmack « % min. PRI
°geschmack = e Block 5x 5 kg 2804NV-120 Y Y
2804 auegewogen « leicht sduerliche e 385 Callets™/Beutel 2x 10 kg 2804NV-554 o v v
Milder Kakaogeschmack « Ay % Fett - _ _
805 IR ol Callets™/Beutel 2x 10 kg 8O5NV-554 v VAV
Weiche und ausgewogene % min. A
L811 Schokolade mit zarter ;C‘ksg 28.2% Callets™/Beutel 2x 10 kg L811INV-554 v - v v v
Vanillenote R £0,27%
. _— . Zusammen- Einheiten/ Gewicht/
Viskositdt Beschreibung setzung Format Karton Einheit Code MHD ®D
Dunkle Schokolade mit Py
ausgewogenem und kraftigem Kakas N
MALCHOC-D S e chmank < gl Block 5x 5kg MALCHOC-D-123 24 Monate v

Zucker durch Maltit ersetzt

*Vegan auf der Grundlage der Zutatenliste; mdglicher produktionsitbergreifender Einfluss wird nicht bericksichtigt.
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MHD: 24 Monate

MILCH

o . : o - 06D O @
Viskositét Beschreibung Zusammen Format Einheiten/ Ge.\NICf.It/ Code ® ® @ @
setzung Karton Einheit VEGAN  GLUTEN
Intensiver Kakaogeschmack - o R | % Fett -
POWER 41 ot Il £ 5, 3, Colets/Beute 8x 2,5kg 841-E4-U71 oo v -
Reicher Kakaogeschmack « Ay R | % Fett Cc,”etleﬁfEeutd gi 150kkgg gggmxj‘i&
. ao ilct - -
823 e o von Karamell  EXXB8 20.8% 36% Callets™/Beutel 8x 2,5kg 823-E4-U71 v v v
9 Callets™/Beutel 7x 400 g 823-E0-D9%
Milder Kakaogeschmack « AN | %min. | % Fett Block 5x 5 kg 668NV-120 ) )
668 milchig « 6B 14%  35% Callets™/Beutel 2x 10 kg 668NV-554 v v /
3826 e e lock k 3826NV-120
B 5 5 6NV-1 N
Milder Kakaogeschmack « 220,6% 38% oc * °
cremig - Karamell - Block 5 5k 826CAL-101
G 4] t % min. AU oc X g _
826 ewurznoten Kakao JUTIEY Block 5x 5kg 826NV-120 oo v -
EINEA 21,2% 36% Callets™/Beutel 2x 10 kg 826NV-554
% min. % Fett
2665 Sl B Callets™/Beutel 8x 2,5 kg 2665-E4-U71 o - v -
Milder Kakaogeschmack « ’
cremig « suB PAWNM %min. % Fett
665 Kakao BT Callets™/Beutel 2x 10 k 665NV-554 oo v -
Eii8 251% 36% 9
Milder Kakaogeschmack - JHiy | %Fett -
845 milchig  Noten von Karamell i 379 Callets™/Beutel 2x 10 kg 845NV-554 v - v/ -/
Milder Kakaogeschmack « reich % Fett ™
Cc667 e akdlogese o Callets™/Beutel 2x 10 kg C667NV-554 N

MIT JEDER PACKUNG
UNTERSTUTZEN SIE
HORIZONS KAKAOBAUERN

*Vegan auf der Grundlage der Zutatenliste; mdglicher produktionsitbergreifender Einfluss wird nicht bericksichtigt.



MHD: 18 Monate w
24
WEISS T
® ® I

. . . Zusammen- Einheiten/ Gewicht/ D ®rar @ ‘ .
Viskositét Beschreibung setzung Format Karton Einheit Code Y g E

%min. % Fett

%iTin Block 5x Skg 3W2NV-120 i i O
3w2 210 399 Callets™/Beutel 2x 10 kg 3W2NV-554 v / / T
— Block 5x Skg W2NV-120 .
Ausgewogen « milchig « Milch” Callets™/Beutel 2x 10 kg W2NV-554 R R (1]
w2 cremig « Vanillenoten 22%  36% Callets™/Beutel 8x 2,5kg W2-E4-U71 v / v —
Callets™/Beutel 7x 400g W2-EOQ-D94 >
FXullM % min. % Fett o
CW2 ol Callets™/Beutel 8x 2,5 kg CW2-E4-U71 v oo v - =
Sehr cremig - % min. ‘Jﬁﬂr{uﬂ % Fett . (1 4
w onrcremig - wael Callets™/Beutel 8x 2,5kg W-E4-U71 o v - v -
(7]
Intensiver Milchgeschmack « AU oy | % Fett Callets™/Beutel 2x 10 kg W3-554 ) ) [«
VELVET sehr cremig - leicht siB EYl 22 3% 40% Callets™/Beutel 8x 2,5kg W3-E4-U71 v / v o
MHD: 5 kg Block: 18 Monate / 10 kg, 2,5 kg, 400 g: 12 Monate E
(a]
o
)
GOLD| w
a

N . Zusammen- Einheiten/ Gewicht/ ®p &= (D) &) @&
Viskositat Beschreibung setzung Format Karton Einheit Code 5
Intensiv » ausgewogen - AN | %omin. | % Fett Callets™/Beutel 4x 2,5kg CHK-R30GOLD-E4-U70 ) . o
GOLD starke Toffeenoten S 2835 374 Callets™/Beutel Ix 20 kg CHK-R30GOLD-491 v / / 5
MHD: 12 Monate (I)
(7]
{I1T]
RUBY| o
Viskosité Beschreib Zusammen- E Einheiten/ Gewicht/ Cod ®D ®par @ )
iskositdt eschreibung setzung ormat Karton Einheit ode A4 o
|
Intensiv fruchtig « frische Ry | % Fett Callets™/Beutel 2x 10 kg CHR-R35RB1-554 11}
RUBY RB1 sauerliche Noten 4 263% 36% Callets™/Beutel 4 2,5kg CHR-R35RB1-E4-U70 Y -~ Y - 7 )
MHD: 12 Monate E
(2]
4
1]
L

*Vegan auf der Grundlage der Zutatenliste; mdglicher produktionsUbergreifender Einfluss wird nicht bericksichtigt.




SCHOKOLADEN
FUR SCHOKOLADEN-
BRUNNEN




DUNKEL

Einheiten/ Gewicht/

Viskositét Beschreibung Zusammensetzung Format Karton Einheit Code MHD ®D
Intensiver Geschmack mit % min. AL
Dark Chocolate kré&ftigem Kakaokérper und Kokao Callets™/Beutel 8x 2,5kg CHD-N81IFOUNE4-U71 24 Monate v
for fountains ausgewogener SiBBe 57,6% MEANEA
. . . Einheiten/ Gewicht/
Viskositat
Beschreibung Zusammensetzung Format Karton Einheit Code MHD ®D
Milk Ch lat Lieblicher, cremig-karamelliger | g A AR
H o Min. min. €
! ocolate Milchschokoladengeschmack | \ehdy Hilcn Callets™/Beutel 8x 2.5 kg CHM-N823FOUNE4-U71 18 Monate v

for fountains

mit einem kraftigen
Kakaokérper

RYASA 19.4% 40,4%
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FURDIE _
GASTRONOMIE & -

FINEST pELGLAN

HOTELLERIE 3 il |

Callets™ Sensations sind wie Perlen aus 100%
Schokolade. Mit ihrer ansprechenden, runden Form
und dem unvergleichlich tiefen Glanz verfigen sie Uber
ein authentisches, handgemachtes Aussehen: Callets™
Sensation haben niemals die gleiche GréBe oder Form.
Ihr bemerkenswert tiefer Glanz wird zudem durch eine
100% natirliche Verarbeitung gewonnen — ohne die
Verwendung von Glanzmitteln.




CALLETS™ SENSATION

. Einheiten/ Gewicht/
D
Beschreibung Zusammensetzung Format Karton Einheit Code MHD ®
Dark | Sl@nzende Perlen aus 100 % dunkler mind. 52,7% Kakao Callets™/Beutel 4x 2,5 kg CHD-SC-811-E4-U70 24 Monate v
. Glanzende Perlen aus 100 % mind. 33,6% Kakao ™
Milk Milchschokolade mind. 20.8% Milch Callets™/Beutel 4x 2,5kg CHM-SC-823-E4-U70 18 Monate v
Glanzende Perlen aus einer Mischung ™
Marbled Callets™/Beutel 4x 2,5kg CHM-SC-WD-E4-U70 12 Monate v

dunkler und wei3er Schokolade
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MOUSSE-MIX &
TOPPINGS




MISCHUNGEN FUR SCHOKOLADENMOUSSE

Beschreibung Zusammensetzung Format Einheiten/ Ge.vwcljt/ Code MHD
Karton Einheit
Dark Pulvermischung fur Schokoladen- 75% Schokolade Pulver/Beutel 10x 800 CHD-MO-D-X27 18 Monate
mousse, reich an dunkler Schokolade ° 9
Milk | Pulvermischung fir die Instantzuberei- 70% Schokolade Pulver/Beutel 10x 800 g CHM-MO-M-X27 18 Monate
tung von Milchschokoladenmousse
. Pulvermischung fur die Instantzuberei-
White tung von weiBer Schokoladenmousse 58,5% Schokolade Pulver/Beutel 10x 800g CHW-MO-W-X27 12 Monate
Beschreibung Format Einheiten/ Ge'vwcl?t/ Code MHD
Karton Einheit
Dark Chocolate | Topping mit dem intensiven Geschmack dunkler
Flavour | Schokolade - kalt und warm zu verwenden Flasche 6x 1 TOD-6022-238 14 Monate
FlUssiges Goldkaramell - kalt und warm zu
Caramel verwenden Flasche 6x 11 TOF-6042CARA-Z38 14 Monate
Red Fruit | Topping mit roten Johannis- und Himbeeren Flasche 6x 11 TOF-60004RF-Z38 14 Monate
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URSPRUNGS-™
SCHOKOLADEN

Wollen Sie Ihre Kunden mit aussergewdhnlichen
Schokoladengeschmacksrichtungen verwohnen? Folgen
Sie dem Kompass fur Ursprungsschokolade und entdecken
Sie Schokoladen, die aus einigen der auBergewdhnlichsten
Kakaopflanzen der Welt hergestellt werden und komplexe
fruchtige, blumige, wirzige oder holzige Aromen
hervorbringen.

SINGLE ORIGIN

« Hergestellt mit Bohnen aus einem bestimmten Land oder
einer bestimmten Region

« Jeder Geschmack und jedes Aroma spiegelt die naturlichen
Eigenschaften seiner Herkunft wider

» Einzigartige Geschmacksnoten, die von blumig
bis wirzig reichen

BLEND OF ORIGINS

» Hergestellt mit einer Mischung aus Kakaobohnen mit feinem
Geschmack aus verschiedenen Landern oder Regionen:

« Intensive, konstante Geschmacksprofile 0 e,
- Von unseren Profis sorgféltig ausgearbeitete Rezepturen °



SINGLE ORIGIN [:JTLTHY

Einheit-
Visko- . Zusammen- - wich
Ko Beschreibung usa © Origin of Beans Format en/ Ge. ¢ .t/ Code MHD
sitat setzung Karton Einheit
Typisch lateinamerikanischer g T
Charakter, fruchtiges Aroma Rakas € Ecuadorianische Bohnen, Callets™/ ) e
Ecuador mit einem Hauch von Rum, 1 4% Sorte Arriba Nacional Beutel ax 2:5kg CHD-R73TEQU-E4-U70 24 Monate
Whisky und Tabak ’
Reichhaltige Schokolade mit % min. IATSY . ™
- F: Sao-Thomé-Bohnen, Sorte Callets™/
Sao Thomé kraftigen Aromen roter und Kakao ' 4x 2,5k SAOTHOME-E4-U70 24 Monate
gelbergFrUchte pI 39,4% Amelonado (Forastero) Beutel 9
Intensiver Kakaogeschmack, S 1 S Bohnen aus Madagaskar,
Anklénge an Himbeere, Rakas € hauptséchlich die Sorte Callets™/ 4x 2,5kg CHD-Q67MAD-E4-U70
Madagascar Wacholderbeere, Aprikose [yXtA 39 59 Forastero mit Criollo und Beutel 6x Tkg CHD-Q67MAD-EX-U68 24 Monate
und Banane i ’ Trinitario
ssgtt];:Hctﬁgfi}zgrkgce)gz_schmock ALY %erett Hergestellt aus Trinitario- Callets™/
H . akao H - - -
Brazil Fruchtiges Aroma unreifer X 401% L'énd OTGZ?Elslfhem Beutel 4x 2,5kg CHD-Q68BRA-E4-U70 24 Monate
Bananen mit rauchiger Note orastero-itakao
. Einheit- .
V'.SI.(.O- Beschreibung Zusammen- Origin of Beans Format en/ Ge.vwcl'!t/ Code MHD
sitat setzung Karton Einheit
Milchschokolade mit
intensivem Kakaokérper und YU % min. % Fett o ™
Arriba Réstaroma, cremigsiuBen Kakao Vil o E?:S:erﬁgésf\lhqecﬁ?en' cg!itt?al/ 4x 2,5kg CHM-Q415AR-E4-U70 18 Monate
Karamellnoten und erfrischend BEERE [ 24% . 39,1%
fruchtigen Nuancen
Einheit- .
Visko- . Zusammen- . . wich
Ko Beschreibung usamme Origin of Beans Format en/ Ge. < .t/ Code MHD
sitdt setzung Karton Einheit
Extra bittere Schokolade g T Eine Mischung aus
mit kraftig-fruchtigem Ko € afrikanischen Kakaobohnen  Callets™/ . )
Kumabo Geschmack und dem Aroma 47.6% - hauptsdchlich Trinitario Beutel ax 2,5kg CHD-HB8047KMBE4-U70 24 Monate

von rotem Tee

und Forastero
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FAIRTRADE-
ZERTIFIZIERTE & Sk
BIO-SCHOKOLADEN . *

. B b
¥ .%.P.’I‘W llnl". =
Dlese Schokoladen bieten die gleiche Qualitat und '5 {r P 5:_,_“}.:_ 3
tphgselgenschoften wie die legenddren Feinsten 19:% d g b o | v
en ‘Schokoladen, JedOCh mlt Bio- oder Fairtrade-Siegel. é‘ : 47 S

»Sle dle’ Kokdobouern im Fon‘tr‘ode Programm. AuBerdem
haben Sie durch das Folrtrode Zertifikat ein weiteres
Verkoufsorgument e )




DUNKEL

Viskositat Beschreibung Zusammen- Format Einheiten/ Ge.vwcl?t/ Code MHD ®D
setzung Karton Einheit VEGAN GLUTEN
-20- Intensiver Kakaogeschmack « ARl % Fett ™
. 70-30-38 bitter « Réstaroma s Kakoo Callets™/ 2x 10 kg 70-30-38NVFAIR-554 24 Monate o - v
Fairtrade certified fruchtige Noten PLORFA 38,9% eute 4
g ]
CHD-P7142BNFT Ausgewogener Schokoladen- o %Fett Q
. . geschmack mit kré&ftigem Rakas Callets™/ B 5 o
Organic Fcnrt-rqde Réstkakaoaroma 7'00'4, 410, Beutel 2x 10 kg CHD-P7142BNFT-558 24 Monate v S
certified und angenehmer Herbe o
- Ausgewogene, dunkle % min. RN X
CHD-Q15ZVNOP Schokolade mit starkem Kakao Tropfen x 20 kg CHD-Q15ZVNOP-566 24 Monate Lo o)
Organic certified Kakaogeschmack BIRSA 35,1%
E I
. Callets™/ 0
811 Reicher Kakaogeschmack « % min. IEAEE Beutel 2 10 ki 81INVFAIR-554
. . ausgewogen « weich Kakao Y em X 9 24 Monate v v v / (7]
Fairtrade certified frochtioe Noten YA 36,6% Callets™/ 2x 10 kg 811INVFAIR-595
9 Beutel 0
2
5
MILCH x
Viskositdt Beschreibung Zusammen- Format Einheiten/ Geyvncl}t/ Code MHD ®D @ s
setzung Karton Einheit GLUTEN w
: =
823 Reicher Kakaogeschmack « %min. % Fett Callets™/ 04
. e ausgewogen « milchig « Kakao VI 2x 10 k 823NVFAIR-554 18 Monate v v v
Fairtrade certified Not%n Vo?, Kamme”g REX$A 20,8% 36,2% Beutel ° 1]
N
L
=
WEISS @
1]
} A . N
Viskosit&t Beschreibung Zusammen Format Einheiten/ Ge.w'd.'t/ Code MHD ®D !
setzung Karton Einheit GLUTEN (]
CHW-S2BFTZL Cremig-weilBe Farbe und 2
| . ein perfekt ausbalancierter | [PARUM [%min.| % Fett Callets™/ o
Organic Fairtrade Geschmack mit deutlich Koloo SIS Shets’ 2x 10 kg CHW-S2BFTZL-558 12 Monate oo - -
certified wahrnehmbarer cremiger YRS 20,2% 40% =
und karamelliger Milchnote (04
W2 Ausgewogen « milchig « AU | %min. % Fett Callets™/ g
) . 2 10 k W2NVFAIR-554 12M t - v v/ L
Fairtrade certified cremig « Vanillenoten PRI 21,8% 36,1% Beutel * 9 enate

*Vegan auf der Grundlage der Zutatenliste; méglicher produktionstbergreifender Einfluss wird nicht bericksichtigt.
Jeder Hinweis auf Fairtrade erfordert ein gultiges Fairtrade-Zertifikat.

2
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BUNTE UND
AROMATISIERTE *
CALLETS™

Diese schmackhaften, farbenfrohen Callets™ bringen Spaf3
und Aufregung in Ihre Hohlfiguren, Riegel, Pralinenschalen;
Ganaches, Mousses, Saucen und Desserts. Bringen Sie Farbe
in jede Saison mit Uberraschenden Geschmacksrichtungen . _
und Farben. Diese bunten und aromatisierten Callets™ bieten rord
die gleichen hervorragenden Verarbeitungseigenschaften

wie normale Schokoladen von Callebaut® mit perfekten
Endergebnissen.



GEFARBTE UND AROMATISIERTE CALLETS™

Viskositat Beschreibung Format Einheiten/ Gewicht/

Karton Einheit Code MHD ®D

Eine frische grine Farbe und

. ein cremiger Geschmack ™ _El4- -
Lime mit intensivfruchtigem Callets™/Beutel 4x 2,5 kg LEMON-E4-U70 12 Monate

Limettenaroma

Warmes Orange und cremiger

Geschmack mit deutlich ™

Orange e A Ml e el ser Callets™/Beutel 4x 2,5kg ORANGE-E4-U70 12 Monate -
Orangennote

Delikate pinke Farbe und cremiger ™
Strawberry Erdbocraatenmadh Callets™/Beutel 4x 2,5kg STRAWBERRY-E4-U70 12 Monate -

Sehr cremige Kuvertire aus

Milchschokolade mit dem ™

Caramel Kk&stlichen Geschmack echten Callets™/Beutel 4x 2,5kg CHF-N3438CARE4-U70 12 Monate -
Karamells

Eine warme, braune Farbe und

. ein Geschmack, der alles abdeckt: ™
Cappuccino Sahne, Kaffee, Kakao und ein klein Callets™/Beutel 4x 2,5kg CAPPUCCINO-E4-U70 18 Monate '4

wenig SuBe

100 % Milchschokolade mit echt -
Honey Honig fichschokolade mit echtem — cqllets™/Beutel hx 2,5kg CHF-Q1HONEY-E4-U70 18 Monate v

MIT JEDER PACKUNG
UNTERSTUTZEN SIE
HORIZONS KAKAOBAUERN

BUNTE UND AROMATISIERTE CALLETS™




HEISSE
SCHOKOLADE

Verwdhnen Sie lhre Kunden mit einer wohltuenden Tasse
heiBer Schokolade. Genie3en Sie 100% Callebaut®-Schokolade
fUr einen vollmunchgen Geschmcck der Freude und




GROUND CHOCOLATE

. Einheiten/ Gewicht/
. . D
Beschreibung Zusammensetzung Format Karton Einheit Code MHD ®
FUr Getrénke mit einem kraftigen,
Dark | vollmundigen und intensiven Mind. 50,1% Kakao Dose bx 1kg CHD-X5226P-EO0-X71 18 Monate v
Geschmack dunkler Schokolade
FUr Getrénke mit dem wundervoll
. cremigen Geschmack weiBer Mind. 20,6% Kakao ~ EO.
White | 5 i o10lade und vollmundiger Mind. 26,5% Milch Dose ox Tkg CHW-X2929P-E0-X71 12 Monate v
Textur
HOT CHOCOLATE CALLETS™
Beschreibung Zusammensetzung Format Einheiten/ Ge.vwclrt/ Code MHD
Karton Einheit
Intensiver und abgerundeter
Dark | Schokoladengeschmack mit Mind. 54,5% Kakao Callets™/Sachet 6x25x 35¢g 81INV-T97 24 Monate
einem kraftigen Kakaokérper
Runder, ausgewogener Geschmack .
Milk | mit der idealen Verbindung aus m::g gg’gz; }EACJiT:hO Callets™/Sachet 6x25x 35g 823NV-T97 18 Monate
Kakao, Milch und Karamell sEEieTe
Ausgewogener Sahne- und .
White | Milchgeschmack mit dezenter M!”j %gzﬁ’ ll\</|glkc;10 Callets™/Sachet 6x25x 359 W2NV-T97 12 Monate
Vanillenote fnd. 276 Milc
Beschreibung Zusammensetzung Format Einheiten/ Ge.wu:t.\t/ Code MHD
Karton Einheit
Xﬁch:“;Zi: Fissiges Schokoladengetrank 22% Schokolade TetraPak 6 11 CDM-VH-ROB-X22 12 Monate
Vgn Houten krsprungs-Kakaogetrank aus 33% Kakao Pulver/Karton 10 0,75 kg VM-54619-V99 18 Monate
ameroon
Van Houten Ursprungs-Kakaogetrénk aus 33% Kakao Pulver/Karton 10 0,75 kg VM-61123-V99 18 Monate

Santo Domingo

Santo Domingo

MIT JEDER PACKUNG

UNTERSTUTZEN SIE
HORIZONS KAKAOBAUERN

W
[a)
=
-l
o
¥
0]
I
O
o
w
7
]
m
T




SCHOKOLADEN-
STREUSEL 3

Verfeinern Sie |hre Kreationen mit schimmernden, knusprigen ¥
StUcken voller Schokoladengenuss, um ihren handwerklichen
Chorakter hervorzuheben. Sorgen Sie fUr zusatzlichen

- vack und Textur in Ihren Ganaches oder Fillungen.
Iokes Vermicelli und ChocRocksTM smd zu 100% aus

{ hocRécks"" bis zu- 200°C backstabil und so fir Muffins,
n Brownles und ondere Gebécke geeignet.




FLAKES

Beschreibung Zusammen- Abmessun- Format Einheiten/ Ge.vwci?t/ Code MHD ®D@
setzung gen Karton Einheit
Kleine unregelmaBige, schimmernde
und knusprige Splitter mit dem R Streusel/ . PLE1. B
Dark S intensiven Geschmack dunkler 100% Schokolade 1,5-2,7 mm Splitter 6x 1kg SPLIT-4-D-E1-U68 24 Monate v
Schokolade.
Kleine unregelmaBige, schimmernde
. und knusprige Splitter mit Kakao- R Streusel/ 6x 1kg SPLIT-4-M-2B-U73
Milk S trifft-Karamellschokoladen- 100% Schokolade 1,5-2,7 mm Splitter 4x 5 kg SPLIT-4-M-E4-U72 18 Monate v/
Geschmack.
Zusammen- Einheiten/ Gewicht/
i D
Beschreibung setzung Format Karton Einheit Code MHD ®
Kleine Vermicelli aus glanzender
L : Streusel/ 6% Tkg CHK-D-E1-U68
Dark izz(l;lsgrfsccf;‘lc:‘hzlfkde mit intensivem 100% Schokolade Splitter Lx 5 kg CHK-D-E4-U72 24 Monate v
Kleine, gldnzende und knusprige Streusel/
White | Streusel aus cremiger weiBer 100% Schokolade Splitter 6x 1kg CHK-W-E1-U68 12 Monate v

Schokolade.

SCHOKOLADENSTREUSEL




KAKAO- °
PRODUKTE

ct okblodenkorpers Entdecken Sie.eine breite Palette
von f _odukten d|e lhre Kreationen m|t tief schokoladigem



KAKAONIBS

Beschreibung Format Einheiten/ Ge.wwi?t/ Code MHD
Karton Einheit
Nibs ‘ Reiner, réstiger Kakaogeschmack. Nibs 4x 800g¢g NIBS-S502-X47 24 Monate
. Einheiten/ Gewicht/ @
. . D
Beschreibung Format Karton Einheit Code MHD ®
Die reine, ungesUBte Kakaoseele lhrer ™
CM Schokolade Callets™/Beutel 4x 2,5kg CM-CAL-E4-U70 24 Monate v /
Rich Z::le;t;te: Kakaomasse in Pulverform. Pulver bx 1kg DCL-3P524VHEO-760 12 Monate
1 W
. Einheiten/ Gewicht/ @
D
Beschreibung Format Karton Einheit Code MHD ®
Reine Kakaobutter, gepresst aus
CB | gerdsteten Kakaobohnen - farb- und Eimer 4x 4 kg CB-655 24 Monate v 7/
geschmacksneutral.
Reine Kakaobutter, gepresst aus ganzen
NCB | gerdsteten Kakaobohnen - farb- und Eimer 4x 3 kg NCB-HDO3-654 24 Monate v -
geschmacksneutral.
Mycryo™ | Geschmacksneutral. WeiBe Farbe. Dose 10x 600¢g NCB-HD706-W44 12 Monate - -
Beschreibung Format Einheiten/ Ge.wmi?t/ Code MHD ®
Karton Einheit
Kraftiger Schokoladengeschmack — Beutel 20x 1kg CP-776
cpP warme, braune Farbe. Beutel 4x 5kg CP-777 24 Monate 4
Nat I\I{O::tH:Uten ESEfJSSEZ?' fett reduziertes Pulver 6x 1kg NCP-10C101VHEO-760 24 Monate
atural lig rown .
R d\gankH:uten E;iggiirvt?”gertes' fett reduziertes Pulver 6x 0,75kg DCP-O1R102-VH-61V 24 Monate
oun ar rown .
Van Ho:tgn Robust :zsﬁgcs’glurlszis, alkalisiertes Single Origin Pulver 6x Tkg DCP-20R118-VH-760 24 Monate
re ameroon .
Van Houten | schwarzes, alkalisiertes und fett Pulver 6x Tk DCP-10Y352-VH-760 24 Monate
Intense deep black | reduziertes Kakaopulver. 9
Van Houten Full- - 6x Tkg DCP-22W117VHEO-760
bodied warm brown Braunes, alkalisiertes Kakaopulver. Pulver hx Skg DCP-22WO-VH-740 24 Monate
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NUSS-
PRODUKTE &
KNUSPERFULLUNG

Brésiliennes und gerdstete Haselnusssticke eignen sich . .
hervorragend zur Veredelung von Pralinen, Gebdacken, und -
Desserts mit einem frisch fruchtigen Geschmack. Unsere .
NUsse sind von erstklassiger Qualitat von ausgewdhlten
Plantagen in der Turkei, Italien, Spanien und Kalifornien.
Sie werden innerhalb von 12 Stunden geréstet, gemahlen,
karamellisiert und verpackt.

Unsere Nussprodukte ergeben eine wunderbare Textur -
zur Veredelung und Dekoration lhrer Pralinen und e T

. Schokoladentofeln Sle behalten ihre knusprige Textur, oot
: Guchwemm sre |n Schokoloden Gonoches FuIIungen




GANZE UND GEHACKTE NUSSE

Beschreibung Zusammensetzung Format Einheiten/ Ge.W|cl'.|t/ Code MHD ®D
Karton Einheit
. Knusprige Haselnussstickchen, mit 6x 1kg NAN-CR-HA3714-UT1
Hazelnut Bresilienne | ¢ qreil sberzogen. 37% Haselnuss Nusskrokant lx Skg NAN-CR-HA3714-Té4 9 Monate v
. Einheiten/ Gewicht/ @
Beschreibung Zusammensetzung Format Karton Einheit Code MHD ®D
Kraftiger Haselnussgeschmack mit
Pure Roasted aromatischem Réstaroma - sehr 100% Haselnuss Eimer 2x 5 kg PNP-T14 12 Monate j '/_
Hazelnut Paste | giatte Textur.
-
Beschreibung Zusammensetzung Format Einheiten/ Ge.wml'!t/ Code MHD Certification
Karton Einheit
H . Praliné aus HaselnUssen mittlerer o . v/
azelnut Praline R&stung. 50% Haselnuss Eimer 2x S5kg PRA-T14 12 Monate 7o
: Intensiver Geschmack .
Fine Hazelr.iut karamellisierter HaselnUsse und 50% Haselnuss E!mer bx Tkg PRA-CLAS-E4-19A 12 Monate v 7
Praline angenehme Réstaromen. Eimer 2x 5kg PRA-CLAS-T14 v oo
Goldbraune, glatte Paste mit dem
Almond Praline | Geschmack von Karamell und mild 46,5% Mandel Eimer 2x 5 kg PRAMA-T14 12 Monate - -
gerdsteten Mandeln.
-
Beschreibung Format Einheiten/ Ge.wml:lt/ Code MHD
Karton Einheit
Kleine, leichte und karamellige Knuspersticke. Flakes 4x 2,5 kg M-7PAIL-401 12 Monate
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WEITERE
PRODUKTE

Unsere Truffelhohlkugeln elgnen SICh hervorrogend

hervorrdgehd fur Dessertteller und grbBere Veranstaltungen.
Hergestellt cus 100% Callebaut-Schokolade




TRUFFELHOHLKUGELN

Beschreibung Zusammensetzung Abmessun- Stiickzahl Format Einheiten/ Ge.W|cI3t/ Code MHD
gen Karton Einheit
Der intensive Geschmack
N . 504 St. Dose Ix 1,36 kg CHD-TS-17137-999
Dark Er;zglsgleql;iiuanuksleéelgien mind. 52,7% Kakao 25 mm W 126 St. Dose Ix 0,34 kg CHD-TS-17312-999 24 Monate
Milk ‘lg‘r’gr‘:ferlﬁ“; t'r‘]‘c’fl(rigrii . mind. 35,6% Kakao 25 W 504 St. Dose x 1,36 kg CHM-TS-17140-999 18 Monate
! 9 9 mind. 20,2% Milch 126 St. Dose x 0,34 kg CHM-TS-17320-999

Milchschokolade.

Der vollmundige und
White | cremige Geschmack weiBer, mind. 30,6% Kakao 25 mm W 504 St. Dose Ix 1,36 kg CHW-TS-17141-999 12 Monate
knackiger Schokolade.

SCHOKOLADENSCHALEN

1]
-
X
o |
o
. . Einheiten/ Gewicht/ (04

L. D
Beschreibung Abmessungen Stickzahl Format Karton Einheit Code MHD ® Q
Small | Set aus niedrigen 45 mm B (Offnung) 2
Schokoladenschalen in x15 mm H 312 St. Schalen Ix 1,69 kg CHD-CP-05767-999 24 Monate v w
Shaped Cups | ynterschiedlichen Formen. x 35 mm B (Boden) 0
g
-
SCHOKOLADENROLLCHEN 2
. . Einheiten/ Gewicht/ I
Beschreibung Abmessungen Stiickzahl Format Karton Einheit Code MHD ®D 8
Schon knackige Schokolade in w

Dark & White | Form knuspriger Réllchen in 40 mm L +420 St. Rollen 4x 700 g CHX-RY-20584E0-999 12 Monate 4

Kontrastfarben. 24
1]
=
=

.




MONA LISA®-
DEKORATIONEN

Aufregende Dekorationen in den Kategorien Textur,
Form, Farbe und Geschmack um die ganze Kreativitdt
herauszuholen: von Schoko Pencils bis zu Transferfolien.

Ein Baukasten voller spannender Dekorationen mit einer
faszinierenden Kombination aus Formen, Texturen und
Farben. Damit die Profis ihre ganze Kreativitdt entfalten
und jede Kostlichkeit auBergewdhnlich vollenden kénnen:
von der imposanten Dessert-Kreation bis zu einem kleinen,
verfUhrerischen siB3en Kunstwerk.




SCHOKOLADENBLUTEN & -SPLITTER

RUBY CHOCOLATE BLOSSOMS
CODE: CHR-BS-21877E0-77A
EINHEIT: 2,50 KG

MIT
CALLEBAUT®-
SCHOKOLADE

NEU CARAMEL CHOCOLATE BLOSSOMS
CODE: CHF-BS-22274E4-07B

EINHEIT: 1,00 KG

CODE: CHF-BS-22214E0-74A

EINHEIT: 2,50 KG

NEU DARK CHOCOLATE BLOSSOMS
CODE: CHD-BS-22270E0-07B

EINHEIT: 1,00 KG

CODE: CHD-BS-19850E0-74A

EINHEIT: 2,50 KG

NEU MILK CHOCOLATE BLOSSOMS
CODE: CHM-BS-22277E0-07B

EINHEIT: 1,00 KG

CODE: CHM-BS-22225E0-74A

EINHEIT: 2,50 KG

NEU WHITE CHOCOLATE BLOSSOMS
CODE: CHW-BS-22280E0-07B

EINHEIT: 1,00 KG

CODE: CHW-BS-19854E0-74A

EINHEIT: 2,50 KG

NEU MARBLED CHOCOLATE BLOSSOMS
CODE: CHX-BS-22282E0-07B
EINHEIT: 1,00 KG

NEU STRAWBERRY CHOCOLATE BLOSSOMS
CODE: CHF-BS-22271E0-07B
EINHEIT: 1,00 KG

DEKORATIONEN VON MONA LISA®



DEKORATIONEN VON MONA LISA®

DARK CHOCOLATE SPRING SHAVINGS
CODE: CHD-SV-22206E0-08B
EINHEIT: 2,50 KG

MILK CHOCOLATE SPRING SHAVINGS
CODE: CHM-SV-22233E0-08B
EINHEIT: 2,50 KG

WHITE CHOCOLATE SPRING SHAVINGS
CODE: CHW-SV-22251E0-08B
EINHEIT: 2,50 KG

NEU DARK CHOCOLATE CURVED SHAVINGS
CODE: CHD-SV-22283E0-74A
EINHEIT: 2,50 KG

NEU MILK CHOCOLATE CURVED SHAVINGS
CODE: CHM-SV-22285E0-74A
EINHEIT: 2,50 KG

NEU WHITE CHOCOLATE CURVED SHAVINGS
CODE: CHW-SV-22287E0-74A
EINHEIT: 2,50 KG

NEU CARAMEL CHOCOLATE LAMY SHAVINGS
CODE: CHK-SV-22306E0-11B
EINHEIT: 2,50 KG




MIT

CALLEBAUT®-
;.h‘,_ %It SCHOKOLADE
NEU CRISPEARLS"™ SALTED CARAMEL @ 5 i‘ri' .
CODE: CHF-CC-CCRISEO0-02B @ -_L‘*:B"t‘h‘%;g
EINHEIT: 0,8 KG (BEUTEL) e"'.l:;'! "’h:t ¥
ke
il
i
NEU CRISPEARLS" RUBY A
CODE: CHR-CC-2CRISE0-02B o el
EINHEIT: 0,8 KG (BEUTEL) “‘;...,fj:‘, {’
e

NEU CRISPEARLS™ DARK CHOCOLATE
CODE: CHD-CC-CRISPEO-02B
EINHEIT: 0,8 KG (BEUTEL)

NEU CRISPEARLS™ WHITE CHOCOLATE
CODE: CHW-CC-CRISPEO-02B
EINHEIT: 0,8 KG (BEUTEL)

NEU CRISPEARLS™ MILK CHOCOLATE
CODE: CHM-CC-CRISPEO-02B
EINHEIT: 0,8 KG (BEUTEL)

NEU MINI CRISPEARLS™
CODE: CHX-CC-MCRISE0-999
EINHEIT: 0,425 KG (STREUER)

DEKORATIONEN VON MONA LISA®



DEKORATIONEN VON MONA LISA®

GLANZENDE SCHOKOLADENSTREUSEL

NEU FLAKES SCARLET SMALL DARK CHOCOLATE
CODE: CHK-VS-22124E0-999
EINHEIT: 0,6 KG (STREUER)

2 3-5mm

NEU CHOCROCKS PEARL MEDIUM WHITE CHOCOLATE
CODE: CHK-GL-22127E0-999
EINHEIT: 0,6 KG (STREUER)

21,5-3,0 mm

NEU CHOCROCKS GOLD MEDIUM WHITE CHOCOLATE
CODE: CHK-GL-22126E0-999
EINHEIT: 0,6 KG (STREUER)

21,5-3,0 mm

NEU CHOCROCKS BRONZE MEDIUM DARK CHOCOLATE
CODE: CHK-GL-22125E0-999
EINHEIT: 0,6 KG (STREUER)

21,5-3,0 mm

AMARETTI, MERINGUES, BISCOTTINO & POPPING SUGAR

AMARETTI DROPS
CODE: BIN-DR-2597-EX-80A
EINHEIT: 1,50 KG (BOX)

2 10-13 mm

AMARETTI CRUMBS
CODE: BIN-GR-6328-EX-80A
EINHEIT: 1,50 KG (BOX)

MERINGUE DROPS
CODE: COW-DR-3015-EX-999
EINHEIT: 0,35 KG (STREUER)

2 8-10 mm

MERINGUE DROPS
CODE: COW-DR-3015-EX-80A
EINHEIT: 1,50 KG (BOX)

2 8-10 mm




MERINGUE CRUMBS
CODE: COW-GR-3918-EX-80A
EINHEIT: 1,50 KG (BOX)

2 5-8 mm

STRAWBERRY MERINGUE DROPS
CODE: COF-DR-6104-EX-999
EINHEIT: 0,28 KG (STREUER)

2 8-10 mm

STRAWBERRY MERINGUE CRUMBS
CODE: COF-GR-6162-EX-999
EINHEIT: 0,25 KG (STREUER)

@ 5-8 mm

MERINGUE CRUMBS DUNKEL CHOCOLATE ENROBED
CODE: CHD-GL-6159-EX-999
EINHEIT: 0,45 KG (STREUER)

@ 5-9 mm

RUBY BISCOTTINO
CODE: CHR-PN-6222-EX-70A
EINHEIT: 0,50 KG (BEUTEL)

2 4-12 mm

DUNKEL CHOCOLATE COATED POPPING CANDY
CODE: CHD-PN-6330-EX-999
EINHEIT: 0,65 KG (STREUER)

2 1-6 mm

MILCH CHOCOLATE COATED POPPING CANDY
CODE: CHM-PN-6329-EX-999
EINHEIT: 0,65 KG (STREUER)

2 1-6 mm

DEKORATIONEN VON MONA LISA®



DEKORATIONEN VON MONA LISA®

MARZIPAN- & ZUCKERDEKORATIONEN

ALMOND AND SUGAR CRUNCH GOLD
CODE: MAW-DE-19914E0-999
EINHEIT: 0,50 KG (STREUER)

SCHOKOLADENPENCILS & -ROLLS

DUNKEL CHOCOLATE X-LARGE PENCILS
CODE: CHD-PC-19940E0-999
EINHEIT: 115 STUCK - 0,90 KG

200mm

WHITE CHOCOLATE X-LARGE PENCILS
CODE: CHW-PC-19939E0-999
EINHEIT: 115 STUCK - 0,90 KG

200mm

MARBLED CHOCOLATE X-LARGE PENCILS
CODE: CHX-PC-19943E0-999
EINHEIT: 115 STUCK - 0,90 KG

“_z:"h‘-’a— PR -

200mm

DUNKEL AND WHITE X-LARGE PENCILS
CODE: CHX-PC-19944E0-999
EINHEIT: 115 STUCK - 0,90 KG

200mm

WHITE AND DUNKEL X-LARGE PENCILS
CODE: CHX-PC-19945E0-999
EINHEIT: 115 STUCK - 0,90 KG

200mm

ORANGE X-LARGE PENCILS
CODE: CHX-PC-19942E0-999
EINHEIT: 115 STUCK - 0,90 KG

P Qe S

200mm

GREEN X-LARGE PENCILS
CODE: CHX-PC-19955E0-999
EINHEIT: 115 STUCK - 0,90 KG

B W .

200mm

PINK X-LARGE PENCILS
CODE: CHX-PC-19954E0-999
EINHEIT: 115 STUCK - 0,90 KG

- o e e

200mm

RUBY X-LARGE PENCILS
CODE: CHR-PC-21859E0-999
EINHEIT: 45 STUCK - 0,30 KG

200mm

PENCIL & CANDLE ASSORTMENT
CODE: CHX-PC-21598E0-999
EINHEIT: 76 STUCK - 0,30 KG

1M0Omm

1




CARAMEL CREAMY PENCILS

CODE: CHF-PC-19946E4-999 T T YR 100mm -
EINHEIT: 210 STUCK - 0,90 KG

VANILLA CREAMY PENCILS

CODE: CHF-PC-19947E4-999 e 100mm -

EINHEIT: 210 STUCK - 0,90 KG

SCHOKOLADENSCHALEN

DUNKEL CHOCOLATE SNOBINETTES™

CODE: CHD-CV-19927E0-999 26mm g27mm
EINHEIT: 90 STUCK - 0,43 KG : .
MARBLED CHOCOLATE CROCUS CUPS -

CODE: CHX-CP-90112E0-A99 : ©
EINHEIT: 24 STUCK - 0,38 KG 42mm el
CODE: CHX-CP-90113E0-A99 : i
EINHEIT: 72 STUCK - 114 KG

MARBLED CHOCOLATE TULIP CUPS -

CODE: CHX-CP-90489E0-A99 H 20
EINHEIT: 12 STUCK - 0,42 KG 65mm 85g
CODE: CHX-CP-90483E0-A99 : :
EINHEIT: 36 STUCK - 1,26 KG

PETIT FOURS PASTEL ASSORTMENT 34mm ;"jégmm
CODE: CHX-CP-90367E0-A99 : :
EINHEIT: 38 STUCK - 0,33 KG

CODE: CHX-CP-90368E0-A99

EINHEIT: 152 STUCK - 132 KG

PETIT FOURS MARBLE ASSORTMENT H 375
CODE: CHX-CP-90360E0-A99 34mm 5g

EINHEIT: 152 STUCK - 1,28 KG

DEKORATIONEN VON MONA LISA®



DEKORATIONEN VON MONA LISA®

DUNKEL AND WHITE IRIS CUPS

g41mm
CODE: CHX-CV-19928E0-999 14ml
EINHEIT: 192 STUCK - 0,96 KG B
DUNKEL CHOCOLATE MARIE-CHARLOTTE CUPS 263mm
CODE: CHD-CV-19930E0-999 83ml
EINHEIT: 135 STUCK - 2,40 KG i
DUNKEL CHOCOLATE MINI COFFEE CUPS -
CODE: CHD-CP-90104E0Q-A99

. 250mm

EINHEIT: 15 STUCK - 0,27 KG 40,59
CODE: CHD-CP-90105E0-A99 i
EINHEIT: 45 STUCK - 0,81KG

238mm
DUNKEL CHOCOLATE ASSORTMENT CUPS H
CODE: CHD-CP-90416E0-A99
EINHEIT: 40 STUCK - 0,24 KG
BUBBLY GOLD CUPS

265mm
CODE: CHD-CM-21225E0-999 60ml
EINHEIT: 28 STUCK - 0,39 KG i
DUNKEL CHOCOLATE DOME H
CODE: CHD-CM-21428E0-999 265mm
EINHEIT: 28 STUCK - 0,28 KG H
RUBY DOME H

265mm

CODE: CHR-CM-21750E0-999
EINHEIT: 28 STUCK - 0,28 KG




DUNKEL CHOCOLATE TRUFFLE SHELLS
CODE: CHD-TS-19950E0-999
EINHEIT: 504 STUCK - 1,36 KG

225mm

MILCH CHOCOLATE TRUFFLE SHELLS
CODE: CHM-TS-19951E0-999
EINHEIT: 504 STUCK - 1,36 KG

2900 O

225mm

WHITE CHOCOLATE TRUFFLE SHELLS
CODE: CHW-TS-19952E0-999
EINHEIT: 504 STUCK - 1,36 KG

225mm

SCHOKOLADENDEKORATIONEN

MARBLED CHOCOLATE SPOONS
CODE: CHX-DC-90203E0-A99
EINHEIT: 108 STUCK - 0,53 KG

(P rrrransg® o5

MOCHA FLAVOURED CHOCOLATE BEANS
CODE: CHF-3D-19953-999
EINHEIT: 1KG

’ 12mm x 18 mm

GOLDIE 3D EGG
CODE: CHD-3D-21450E0-999
EINHEIT: 45 STUCK - 0,36 KG

=5 -
g 37mm x 24mm
' H
i

DUNKEL CHOCOLATE JURA GIRAFFE POINTS
CODE: CHD-PS-19811E0-999
EINHEIT: 490 STUCK - 0,90 KG

35mm x 55mm

DEKORATIONEN VON MONA LISA®



DEKORATIONEN VON MONA LISA®

DUNKEL CHOCOLATE JURA WAVES
CODE: CHD-PS-19830E0-999
EINHEIT: 150 STUCK - 0,25 KG

30mm x 30mm

WHITE CHOCOLATE JURA WAVES
CODE: CHW-PS-19831E0-999
EINHEIT: 150 STUCK - 0,25 KG

30mm x 30 mm

JURA ZEBRA RECTANGLES
CODE: CHW-PS-19814E0-999
EINHEIT: 330 STUCK - 0,85 KG

30mm x 45mm

MARBLED CHOCOLATE JURA POINTS
CODE: CHX-PS-19818E0-999
EINHEIT: 490 STUCK - 0,90 KG

35mm x 55mm

MARBLED CHOCOLATE JURA RHOMBS
CODE: CHX-PS-19819E0-999
EINHEIT: 360 STUCK - 0,77 KG

40mm x 60mm

MARBLED CHOCOLATE JURA ASSORTMENT
CODE: CHX-PS-19835E0-999
EINHEIT: 340 STUCK - 096 KG

55x35mm /40 x 40mm
2 50mm / 45 x30mm

PINK JURA RHOMBS
CODE: CHX-PS-19822E0-999
EINHEIT: 360 STUCK - 0,77 KG

40mm x 60mm

WEISS & RED DUO HEART
CODE: CHK-25-21453E0-999
EINHEIT: 225 STUCK - 0,67 KG

34mm x 34mm




FLAVOURED BANANAS
CODE: CHF-25-19860E0-999
EINHEIT: 80 STUCK - 0,21 KG

18 mm x 40mm

FLAVOURED RASPBERRIES
CODE: CHF-25-19859E0-999
EINHEIT: 108 STUCK - 0,25 KG

3Tmm x 25mm

SMALL CARROT
CODE: CHK-25-21935E0-999
EINHEIT: 135 STUCK - 0,23 KG

13,6mm x 50mm

DUNKEL CHOCOLATE HEARTS
CODE: CHD-GD-19844E0-999
EINHEIT: 130 STUCK - 0,34 KG

-
9
P
i

48mm x 51Tmm

DUNKEL CHOCOLATE LATTICES
CODE: CHD-GD-19838E0-999
EINHEIT: 11 STUCK - 1,49 KG

250mm x 360mm

DUNKEL CHOCOLATE MINI CAKE TOPS
CODE: CHD-GD-19837E0-999
EINHEIT: 195 STUCK - 0,44 KG

DEKORATIONEN VON MONA LISA®



DEKORATIONEN VON MONA LISA®

NEU CHOCOLATE SEAL
CODE: CHD-25-21963E0-999
EINHEIT: 210 STUCK - 0,558 KG

NEU VANILLA SEAL
CODE: CHD-25-21964E0-999
EINHEIT: 210 STUCK - 0,558 KG

NEU COFFEE SEAL
CODE: CHD-25-21965E0-999
EINHEIT: 210 STUCK - 0,558 KG

NEU TIRAMISU SEAL
CODE: CHD-25-21966E0-999
EINHEIT: 210 STUCK - 0,558 KG

NEU SACHER SEAL
CODE: CHD-25-21967E0-999
EINHEIT: 210 STUCK - 0,558 KG




DUNKEL CHOCOLATE FEATHERS
CODE: CHD-OD-19826E0-999
EINHEIT: 150 STUCK - 0,24 KG

60mm

DUNKEL CHOCOLATE SPECIAL ASSORTMENT H
CODE: CHD-OD-19824E0-999 60mm
EINHEIT: 195 STUCK - 0,24 KG H

CHOCOLATE FILIGRANS H
CODE: CHD-OD-20687E0-999 45mm
EINHEIT: 550 STUCK - 0,70 KG i

SUGAR FREE CHOCOLATE FILIGRANS H
CODE: CSD-OD-20689E0-999 45mm
EINHEIT: 550 STUCK - 0,70 KG H

DEKORATIONEN VON MONA LISA®



DEKORATIONEN VON MONA LISA®

FARBEN

POWER FLOWERS™ WHITE NON AZO
CODE: CLR-19428-999
EINHEIT: 0,05 KG

POWER FLOWERS™ BLUE NON AZO
CODE: CLR-19429-999
EINHEIT: 0,05 KG

POWER FLOWERS™ RED NON AZO
CODE: CLR-19430-999
EINHEIT: 0,05 KG

POWER FLOWERS™ YELLOW NON AZO
CODE: CLR-19431-999
EINHEIT: 0,05 KG

NEU pOWER FLOWERS™ DISCOVERY BOX NON AZO
CODE: CLR-22174-999
EINHEIT: 4 X 0,05 KG




CREATIVE COPPER METALLIC POWDER
CODE: CLR-19166-999
EINHEIT: 0,025 KG

CREATIVE SILVER METALLIC POWDER
CODE: CLR-19167-999
EINHEIT: 0,025 KG

CREATIVE GOLD METALLIC POWDER
CODE: CLR-19165-999
EINHEIT: 0,025 KG

ORBITAL TRANSFER SHEETS
CODE: TRS-19603-E0-999
EINHEIT: 45 STUCK

FARBEN

KONNEN ABWEICH
12,3cm x 26,3 cm

m

FLOWER WALL TRANSFER SHEETS
CODE: TRS-19446-999
EINHEIT: 45 STUCK

SCRIBBLE TRANSFER SHEETS
CODE: TRS-19604-999
EINHEIT: 45 STUCK

GET IN LINE TRANSFER SHEETS
CODE: TRS-19605-999
EINHEIT: 45 STUCK

LA

100% KAKAOPULVER
ROMANTIC TRANSFER SHEETS
CODE: TRS-19607-E0-999

EINHEIT: 45 STUCK

] 6 ¢

/5 5\ ¢

“E

z\a

100% KAKAOPULVER

PAISLEY PARK TRANSFER SHEETS
CODE: TRS-19610-E0-999

EINHEIT: 45 STUCK

N

DEKORATIONEN VON MONA LISA®



DEKORATIONEN VON MONA LISA®

RUBY LOGO TRANSFER SHEETS
CODE: TRS-21462-E0-999
EINHEIT: 45 STUCK

RUBY LEAVES TRANSFER SHEETS
CODE: TRS-21463-E0-999
EINHEIT: 45 STUCK

RUBY HEXAGON TRANSFER SHEETS
CODE: TRS-21464-E0-999
EINHEIT: 45 STUCK

SAISONALE DEKORATIONEN (SAISONAL VERFUGBAR)

(AB NOVEMBER)
RECTANGLE LOVE B
CODE: CHD-PR-19875E0-999 29mm x 60mm

EINHEIT: 162 STUCK - 0,77 KG L VE H

(AB DEZEMBER)

EASTER POP ARTS @ H
CODE: CHD-PR-19886E0-999 230mm
EINHEIT: 288 STUCK - 0,65 KG i

EASTER BUNNIES H
CODE: CHD-PS-21452E0-999 30mm x 42mm
EINHEIT: 196 STUCK - 0,35 KG i

EASTER CHICKS : H
CODE: CHD-PS-21449E0-999 e s ® 30mm x 28,5mm
® 1

EINHEIT: 280 STUCK - 0,38 KG

GOLDIE EGGS
CODE: CHD-PS-21446E0-999
EINHEIT: 360 STUCK - 0,34 KG

18,5mm x 29mm




CUTE SHEEP
CODE: CHW-PS-22142E0-999
EINHEIT: 280 STUCK - 0,44 KG

BUNNY EARS
CODE: CHW-PS-22143E0-999
EINHEIT: 240 STUCK - 0,44 KG

(AB DEZEMBER)

GOLDIE FLOWERS
CODE: CHD-PS-21447E0-999
EINHEIT: 308 STUCK - 0,23 KG

24mm x 25mm

(AB AUGUST)

REINDEER SQUARE ASSORTMENT
CODE: CHD-PS-19619E0-999
EINHEIT: 252 STUCK - 0,53 KG

30mm x 30mm

RED FALLING STARS
CODE: CHX-PR-19904E0-999
EINHEIT: 264 STUCK - 0,66 KG

27mm x 5Tmm

CHRISTMAS TREE WITH STARS
CODE: CHD-PR-19894E0-999
EINHEIT: 352 STUCK - 0,68 KG

42mm x 30mm

JURA POINT 2.0 GOLD STAR
CODE: CHD-PS-21975E0-999
EINHEIT: 490 STUCK - 0,90 KG

DEKORATIONEN VON MONA LISA®



UNSERE SCHOKOLADE IST AUS

NACHVERFOLGBAREM KAKAO
100% NACHHALTIG I

ENTDECKEN SIE DIE GESCHICHTEN ; =5 : Lo WO ST | I
callebaut.com/sustainable * = e . E

WEITERE INFORMATIONEN ZU DEM PROGRAMM
cocoahorizons.org

Bleiben Sie auf dem E:I'l-._w E|
Laufenden! I Lm o

Melden Sie sich jetzt fur |'i| qi-AL
unseren Newsletter an!  [@] 5=

Barry Callebaut Deutschland GmbH | Im Mediapark 8a | 50670 Ké&in
www.callebaut.com
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