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TRENDS TREFFEN UBER

TASSE FUR TASSE O% -,

In einer Welt wo Kaffee-Innovationen schwierig VON
geworden sind, steigen Kakaogetranke rapide an. DER KONSUMENTEN
Jetzt ist Ihre Zeit mit einem neuen Angebot -
herauszustechen und kreative neue Heifk- MOGEN TRINKSCHOKOLADE
getrdnke zu kreieren. UM ZU RELAXEN & KONSUMENTEN
NACH EINEM STRESSlGEN SEHEN IHRE
TAG ABZUSCHALTEN™ ... TRINKSCHOKOLADE

ALS REICHHALTIG, SAHNIG UND MIT
DUNKLER QUALITATSSCHOKOLADE

.. ..- UND NICHT zU sUSS
VON . : :
— wirden ihre Softdrinks und Kalt- e eaaeanns ) @

KONSUMENTEN . getranke fiir qualitative und inno-
LIEBEN SCHOKOLADE* R vative Kakaogetrdanke tauschen™
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8 1 o PREMIUM & NACHHALTIGE
TRINKSCHOKOLADE ®

erwarten ein hand- —
werklich zubereitetes —
luxurioses Kakao-

e MEHR 4 MEHR
| ABSATZ UMSATZ

K.

.
oo o ®
.....
.

o lieben EXTRA TOPPINGS wie Schlagsahne,
Sirup oder Schokoladenstreusel und zahlen
o daflir gerne auch einen Premium Preis

*Gourmet Healthy Chocolate
**Haystack Quantitative und qualitative Studie mit 2,500 Befragten in USA, UK, Russland und China, 2014-2015
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DAS SCHOKOLADEN-
VERSPRECHEN

- Viele Hotels, Bars & Restaurants bieten nur traditionelle
Trinkschokolade an.

- Differenzieren Sie sich von dem Standardangebot mit
innovativen und qualitativen Rezepturen und kreieren Sie
kostliche und intensive Trinkschokoladen flr Ihre Kunden.

EINE GLEICHMASSIGE

Sie werden den Erfolg am hoheren Umsatz und Gewinn SCHOKOLADENKONSISTENZ

sehen, resultierend aus einem erhdhten Verkaufs-
preis mit mehr Marge.

INTENSIVER VOLLMUNDIGER
SCHOKOLADENGESCHMACK

ECHTER SCHOKOLADEN-
GENUSS FUR IHRE KUNDEN

EINFACH ANZUWENDEN
NACHHALTIGE SOWOHL BEI MANUELLER ALS
KAKAOGESCHICHTE AUCH BEI MASCHINELLER

ZUBEREITUNG
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DAS SCHOKOLADENVERSPRECHEN
WIE WIRD ES EINGEHALTEN

IHR KUNDE

A

S S i GENUSS MIT ECHTEM
Intensive SCHOKOLADENGESCHMACK Feinste Belgische

Schokoladennote Schokolade
A A A
@ . : : @
VA”,H 0”’ PREMIUM CALLEBAUT
GETRANKELOSUNGEN ~  csowwm
Kakao Expertise seit 1828 KREIEREN Schokoladen Expertise seit 1911

o A o

KAKAO BEZOGEN DIREKT

VOM BAUERN
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CALLEBAUT

BELGIUM 1911

UNSERE SCHOKOLADEN
LOSUNGEN

CALLEBAUT® FEINSTE BELGISCHE SCHOKOLADE
Original Belgische Schokolade wird von Verwendern weltweit
bevorzugt.

Dark Chocolate Recipe N° 811 - 54,5% Kakao

Fur Trinkschokolade mit einem ausgewogenen und rundem Schokoladengeschmack

(o} I.LE BEUT

FINEST BELGIAN
CHOCOLATE

811

ALLEOH WE ARPLITATIZHE

1
545 =

ITTTYRTSTS RN

o .' . /

BE D SELECTED &

of TRACEABLE 24
M@ﬁ/ TDFIZoNS 100% SUSTAINABLE MONTHS

FINEST BELGIAN GLUTEN FREE VEGAN
CHOCOLATE
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Dark Chocolate Recipe N° 70-30-38 - 70,5% Kakao

Fir eine intensive Trinkschokolade mit einer kréftigen und extra-bitteren Kakaonote

CALLEBAUT

FINESY BELGIAN
CHOOOLATE

70-30-38

1 Pty

. .‘ . /

BE D SELECTED &

of TRACEABLE 24
e | p_a,/ YORIZONS  100% SUSTAINABLE MONTHS

FINEST BELGIAN GLUTEN FREE VEGAN
CHOCOLATE
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CALLEBAUT

BELGIUM 1911

UNSERE SCHOKOLADEN
LOSUNGEN
EINZELN PORTIONIERBAR

CALLEBAUT® HOT CHOCOLATE CALLETS"

Ein geschmackvolles Ritual mit Belgischer Schokolade.

v 4 vollmundige Schokoladengeschmacksrichtungen
v/ Einzeln verpackt
v/ Kunden riihren und schmelzen ihre Lieblingsschokolade selbst in heiker Milch

Dark Hot Chocolate Callets"
54,5% Kakao

Fur eine ausgewogene und kraftige ™
Trinkschokolade

Milk Hot Chocolate Callets™
33,6% Kakao

Fur eine milde Trinkschokolade

White Hot Chocolate Callets”
28% Kakao

Fur eine ausgewogene milchige und
cremige Trinkschokolade mit leichter
Vanillenote

BE D = SELECTED &
. ) TRACEABLE 12-24
o 'sqtﬁ_\‘p} k WORIZONS 100% SUSTAINABLE MONTHS

FINEST BELGIAN GLUTEN FREE
CHOCOLATE
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CALLEBAUT

BELGIUM 1911

UNSER PREMIUM PULVER
LOSUNGEN

CALLEBAUT® GROUND CHOCOLATE
Die Schokolade die Gluckseligkeit und positive Energie mitbringt

v 100% Belgische Schokolade

v/ Nicht conchiert und wenig verarbeitet fir einen vollmundigen Geschmack
v/ Perfekt auflosbar in heiker Milch oder in Milchalternativen

v/ Einfach dosierbar (Dosierl6ffel inklusive)

v Verfugbar in 1 kg Dose und in 750 g Nachfullpack

@ v 1kg Dose enthélt Dosierl6ffel in der Dose _ ' @
Dark Ground Chocolate - 50,1% Kakao White Ground Chocolate - 20,6% Kakao
Fur eine authentische Trinkschokolade mit dem klassischen und reichhaltigen Fur den lieblichen cremigen weifse Schokoladengeschmack
Geschmack von 100% nicht conchierter Schokolade und ein vollmundiges Mundgefuhl von 100% nicht conchierter Schokolade

Mit einer Extra-
Portion Flavonolen
aus der Kakaobohne
fiir viel Energie.

Y
BE D ) 18 BE D
ot T &/,: . MONTHS
FINEST BELGIAN GLUTEN FREE VEGAN = HORIZONS FINEST BELGIAN GLUTEN FREE
CHOCOLATE CHOCOLATE
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CALLEBAUT

BELGIUM 1911

WIE SIE IHRE EIGENE GANACHE PERSONALISIEREN
\

Nehmen Sie 900 ml Milch + 300 ml Sahne und bringen Sie diese zum Gielen Sie die heike Fliussigkeit tiber die Schokoalde und riihren Sie Geben Sie einen Loffel der selbstgemachten Ganache ins Glas.
Kochen. Fligen Sie 900 g Callebaut Schokolade lhrer Wah! hinzu. alles mit einem Loffel um. Figen Sie 200 ml heike Milch (72°C) hinzu und servieren Sie.

Geben Sie 2 Loffel (oder 50 g) in einen Becher. Figen Sie 200 ml heike Vollmilch (70°C) hinzu oder Umrthren und servieren.
nehmen Sie kalte Milch und schdumen diese auf 70°C auf.
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UNSERE PREMIUM PULVER LOSUNGEN

VAN HOUTEN PASSION
Die Premium Trinkschokolade mit dem kraftigem Geschmack von
dunkler geschmolzener Schokolade

v/ Mit afrikanischen Bohnen aus Nigeria, Kamerun und Ghana
fur intensive Farbe und Geschmack
v/ Premium Schokoladengenuss
v/ Vollmundiges und cremiges Mundgefthl
v/ Einfach zuzubereiten mit frischer Milch (manuell oder im Vollautomat)
v/ Perfekte Loslichkeit
v/ Fir heike und kalte Getréanke

Passion UTZ - 33% Kakao

Fur Trinkschokolade mit
einem vollmundigen dunklen Schokoladengeschmack

Certified 18
MONTHS
cacao GLUTEN FREE
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VAN HOUTEN VH2
Ein echtes Schokoladenerlebnis flir wahre Schokoladenfans

v/ Premium dunkler Schokoladengenuss

v Intensives und cremiges Mundgefiihl

v/ Einfach zuzubereiten mit frischer Milch (manuell oder im Vollautomat)
v Perfekte Loslichkeit

VH2 UTZ - 24% Kakao

Fur einen cremigen dunklen Schokoladengeschmack
mit feiner Milchnote

@

Certified

18
MONTHS
cacao GLUTEN FREE

21.09.20 18:09 ‘ ‘



UNSERE PREMIUM PULVER
LOSUNGEN

VAN HOUTEN SPECIAL BAR
Echtes Schokoladenpulver fur einzigartige Getranke-Kreationen

v/ Premium Milchschokoladengenuss

v Kréaftiges und cremiges Mundgefthl

v Einfach zuzubereiten mit frischer Milch (manuell)
v/ Nur zwei Zutaten (Kakao und Zucker)

v/ Hervorragende Loslichkeit

Spécial Bar UTZ - 22% Kakao

Fur einen authentischen Milchschokoladengeschmack

i

m-.fﬂ- I
W
g I

-

]

foi W

@ e =

cacao GLUTEN FREE
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UNSER ORIGIN PULVER
LOSUNGEN

VAN HOUTEN SINGLE ORIGIN PULVER
Komplexer und Uberraschender Kakaogeschmack in einer Tasse

v FUr eine aufregende Kakaoentdeckungsreise

v/ Entfaltung von komplexen und authentischem Noten und Aromen von Kakaobohnen,
die in einem bestimmten Land / Region angebaut wurden

v/ Nur zwei Zutaten (Kakao und Zucker)

v Einfache Zubereitung mit frischer Milch (manuell oder in Table-Top Maschine)

v Gute Loslichkeit

Tanzania - 33% Kakao Cameroon - 23% Kakao Santo Domingo UTZ - 33% Kakao
Fidr eine intensive dunkle Trinkschokolade mit fruchtigen Fur eine harmonisch-cremige dunkle Trinkschokolade mit Fur eine intensive dunkle Trinkschokolade mit leichten
und aromatischen Zitrusnoten feiner Karamellnote Rostaromen und feiner Vanillenote

Chocol

Drink

’ . &4
Certified .@ o 18
MONTHS
cacao GLUTEN FREE
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UNSERE KAKAOMASSE WIE SIE KAKAOMASSE ANWENDEN
LOSUNGEN

VAN HOUTEN COCOA MASS
Bestimmen Sie die SUlke & die Intensitat Ihrer Getranke

v 100% pure ungeslfRte Kakaomasse hergestellt aus gerosteten Kakaobohnen

v Wundervoller Geschmack von gerosteten Kakaobohnen, leichter Bitterkeit und dekant
samtigem Mundgefthl

v Kraftig pures Kakaoerlebnis fiur ,Ristretto” oder ,Espresso” Geschmack

v/ Bieten Sie Ihren Kunden eine geslindere Alternative und fligen nur wenig Zucker hinzu

v Kunden kdnnen nach Belieben nachsiiken oder pur genieken

Portionieren Sie 21 g Kakaomasse. Erhitzen Sie 150 ml frische Milch. In eine Tasse gielken und servieren.

Rich deep brown - 100% Kakao

Fur eine Trinkschokolade mit kraftigem vollmundigen Schokoladengeschmack

CACAO

iR

®PAR [z

GLUTEN FREE VEGAN

B\
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UNSERE DREI KOMPONENTEN PULVER L OSUNGEN

VAN HOUTEN CHOCO DRINK FAIRTRADE VAN HOUTEN LESS SUGAR
Harmonische Kombo aus Fairtrade Kakaopulver und Fairtrade Intensiver Schokoladengeschmack fur ernahrungsbewusste
Zucker Konsumenten
v/ Auswahl von Bohnen mit Fairtrade Standards v Kraftiger Kakaogeschmack
v/ Premium Milchschokoladengenuss v Vollmundiges & cremiges Mundgefuhl
v Einfache Zubereitung mit Wasser (manuell oder in Table Top Maschine) v Einfache Zubereitung mit Wasser (manuell oder in Table Top Maschine)
v/ Nur drei Komponenten v/ Nur drei Komponenten
v Gute Loslichkeit v Gute Loslichkeit
v Niedrige Dosierung pro Tasse
Fairtrade UTZ - 12% fettreduzierter Kakao Less Sugar UTZ - 24% fettreduzierter Kakao
Fur eine ausgewogene und vollmundige Trinkschokolade Fir eine pure dunkle Trinkschokolade mit kraftiger Kakaonote

@ = &
cacao FAIRTRADE

GLUTEN FREE cacao GLUTEN FREE % LESS SUGAR
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UNSERE DREI KOMPONENTEN PULVER L OSUNGEN

VAN HOUTEN VH10 VAN HOUTEN TEMPTATION

Kostlicher Milchschokoladengeschmack Premium Schokoladengeschmack fur Trinkschokoladenliebhaber

v/ Premium Milchschokoladengenuss v/ Premium dunkler Schokoladengenuss

v Vollmundiges und cremiges Mundgefthl v Vollmundiges und cremiges Mundgefunhl

v Einfache Zubereitung mit Wasser (manuell oder in Table Top Maschine) v Einfache Zubereitung mit Wasser (manuell oder in Table Top Maschine)

v/ Nur drei Komponenten v/ Nur drei Komponenten

v Gute Loslichkeit v Gute Loslichkeit
VH10 UTZ - 12% fettreduzierter Kakao Temptation UTZ - 21% fettreduzierter Kakao
Fir eine milde und milchige Trinkschokolade mit schénem Schaum Fir eine gleichméfkige und cremige dunkle Trinkschokolade

@

UTZ uTZ @
Certified Mol‘gﬂs Certified MOINBTHS
cacao GLUTEN FREE cacao GLUTEN FREE
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WIE SIE DAS DREI KOMPONENTENPULVER BENUTZEN
TABLE TOP MASCHINEN ZUBEREITUNG

Mit heikem Wasser zubereiten. Genieken.

1

Nehmen Sie 19-22 g Pulver. Mit 150 ml heikem Wasser aufgieken. In eine Tasse gieken und servieren.

‘ ‘ DEUTSCH_CAL x VH Drinks brochure - Katalog.indd 16

UNSERE SCHOKOLADENPULVER

LOSUNGEN EINZELN PORTIONIERBAR

VAN HOUTEN HOT CHOCOLATE

Ein kraftiger Schokoladengeschmack mit einer harmonischen

Milchnote

v/ 100 einzeln verpackte Trinkschokoladen-Sachets (23 g pro Sachet)

v Gut geeignet fur Hotelzimmer, Buffets oder zuhause

v Kunden rihren sich ihre Lieblingsorte selbst mit heikem Wasser an

v/ Einfache Zubereitung mit Wasser (manuell)

v/ Drei Komponentengetrank
v Gute Loslichkeit

VH6 UTZ - 22% fettreduzierter Kakao

Fir eine intensive Trinkschokoladen mit dem vollmundigen Geschmack von Milch

Certified

cacao

GLUTEN FREE

21.09.20 18:09 ‘ ‘
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zuBEREITUNGSMaGLICHKEITEN MANUELL BARISTA MASCHINE TABLE TOP MASCHINE

SINGLE PORTION PACKS

LB

FINEST BELGIAN CHOCOLATE

Ll

GROUND CHOCOLATE

il d

COCOA MASS

v

o=
Sacan

SINGLE ORIGIN POWDERS

PREMIUM POWDERS

A N N N N

THREE COMPONENT POWDERS
= ) ,-H
r‘” %]
=) L!J

‘ ‘ DEUTSCH_CAL x VH Drinks brochure - Katalog.indd 17 @ 21.09.20 13:10‘ ‘

/X X X K K




VAN HOUTEN® PRODUKTUBERSICHT

Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde
=
| e |
Passion UTZ 33% Kakao VM-55176-V46 750 g Beutel ! Rich deep brown 100% Kakao DCL-3P524VHEO0-760 1kg Beutel
Eﬁ . o i |
,1 .:.!. Spécial Bar UTZ 32% Kakao VM-51103-V61 1 kg Box THREE COMPONENT POWDERS
'L*"' Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde
:"":f“-. o R R @
. ‘ VH2 UTZ 34% Kakao VMVH2VT Tkg Beutel I Fairtrade UTZ 12% fettreduzierter Kakao  VM-VH8\/17 1kg Beutel
. . . . r—""' 50% weniger Zucker
Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde =3 Less Sugar UTZ 4% fottreduziorter Kakao  /M55136-v46 750 g Beutel
<= |
=]
Tanzania 33% Kakao VM-54620-V99 750 g Box F
Ca
I | VH10 UTZ 13% fettreduzierter Kakao VM-VH10-V17 1 kg Beutel
Cameroon 33% Kakao VM-54619-VO9 750 g Box
Temptation UTZ 21% fettreduzierter Kakao VM-55144-\/17 1kg Beutel
Santo Domingo 33% Kakao VM-61123-V99 750 g Box
1 2
Single Serve 15% fettreduzierter Kakao  VM-VHBHC-V85 Sci)r?gTej 9
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CALLEBAUT

BELGIUM 1911

CALLEBAUT® PRODUKTUBERSICHT

Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde
Dark
Dark 50.1% min. Kakao CHD-X5226P-EO0-X71 1kg Dose
Recipe N° 811 54.5% min. Kakao 811-E4-U71 2.5 kg Beutel
|3
Recipe N°70-30-38  70.5% min. Kakao 70-30-38-E4-U71 2.5 kg Beutel Dark 501% min. Kakao CHD-X5226P-2B-058 750 g Beutel
o
HOT C!'IOCOLATE (EINZELNE PORTIONEN) | . Wit 208% min kskao CHWX2029P£0571 1 kg Dose
Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde -7 min. Milchpulver
L ____________________J]
Dark 54.5% min. Kakao 81INV-T97 35 g Sachet
) 33.6% min. Kakao
Milk 20.8% min. Milchpulver 823NV-T97 35 g Sachet
- ) 28% min. Kakao
| I White 22% min. Milchpulver W2NV-T97 35 g Sachet

DEUTSCH_CAL x VH Drinks brochure - Katalog.indd 19
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CALLEBAUT

BELGIUM 1911

ERGANZENDE PRODUKTUBERSICHT

Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde Beschreibung Komposition Artikelnummer
Milk Single Origin - Dark
, N 33.6% min. Kakao o mi _ _E4-
Recipe N° 823 50.8% min. Milch 823-E4-U71 2.5 kg Beutel Ecuador 70.4% min. Kakao CHD-R731EQU-E4-U70 2.5 kg Beutel
i 288 Sao Thomé 70% min. Kakao SAOTHOME-E4-U70 2.5 kg Beutel
- ) o % min. Kakao
wi Recipe N° W2 52% min. Milch W2-E4-U71 2.5 kg Beutel
Madagascar 67.4% min. Kakao CHD-Q67MAD-E4-U70 2.5 kg Beutel
30.4% min. Kakao
Gold 58.3% min. Milch CHK-R30GOLD-E4-U70 2.5 kg Beutel
Brazil 66.8% min. Kakao CHD-Q68BRA-E4-U70 2.5 kg Beutel
% mi Single Origin - Milk
Recipe N° RB 47.3% min. Kakao CHR-R35RBI-E4-U70 2.5 kg Beutel dg'¢ g

26.3% min. Milch

‘ ‘ DEUTSCH_CAL x VH Drinks brochure - Katalog.indd 20

Arriba

39% min. Kakao
24% min. Milch

CHM-Q415AR-E4-U70

2.5 kg Beutel

21.09.20 18:10‘ ‘
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CALLEBAUT

BELGIUM 1911

ERGANZENDE PRODUKTUBERSICHT

CHOCOLATE FLAKES COCOA NIBS

Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde
Da_rk S o Nibs
Kieine unregeimakige, Zerstokene gerostete
glénzende und knusprige 100% Schokolade SPLIT-4-D-E1-U68 1kg Beutel geroste - NIBS-S502-X47 800 g Beutel
= Flakes aus dunkler - Kakaobohnen fir einen
Schokolade puren Kakaogeschmack
Milk S
Kleine unregelmafige,
) glanzende und knusprige 100% Schokolade SPLIT-4-M-2B-U73 1kg Beutel
- Flakes aus Milch-
schokolade

CHOCOLATE VERMICELLI

Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde
I l Dark
- Winzige, glanzende und HK-D-E3- 1ka B |
knusprige Vermicelli aus 100% Schokolade ¢ 3-ues g Beute

- dunkler Schokolade mit CHK-D-E4-U72 > kg Beutel
H intensivem Kakaogeschmack

I I White

W'mzigg, gl'anze.nde.und 100% Schokolade CHK-W-E1-U68 1kg Beutel
knusprige Vermicelli aus

H weiker Schokolade
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CALLEBAUT

BELGIUM 1911

NA
Y

BALD UNTER DER MARKE MONA LISA

CRISPEARLS™

Sahneh&ubchen auf der

CHM-BS-22277E0-07B

Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde
= Dak 84% min. Schokolade CED-CC-DICRIEQ-W97*
- SL'i'Zednglllaerzzggﬁszginmit 50.4% min. Kakao NEW: 800 g Beutel
".&7 einem knusprigem Kern 15% min. Knusperkeks CHD-CC-CRISPEO-02B
§ Mk 84% min. Schokolade ~ CEM-CC-MICRIEO-WS7*
- sﬁg‘iﬁf&gggﬂeﬁfgﬁlﬁs 28.3% min. Kakao NEW: 800 g Beutel
I-_ '“3 knusprigem Kern 15% min. Knusperkeks CHM-CC-CRISPE0O-02B
- White 84% min. Schokolade CEW-CC-WICRIEO-W97*
- F :Lifé%::éiﬂgio?:;f:m 25.2% min. Kakao NEW: 800 g Beutel
1 s .
| J einem knusprigem Kern 15% min. Knusperkeks CHW-CC-CRISPEO-02B
Salted Caramel
3 i Kleine, gldnzende 84% min. Schokolade CEF-CC-CARAMEO-W97*
\ Perlen aus karamelliger 31.3% min. Kakao NEW: 800 g Beutel
A MilChSChOkOlade mit einem 15% min. Knusperkeks CHF-CC-CCRISEO-02B
knusprigem Kern t
Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde
Dark CHD-BS-20565E0-999*
Blossoms aus dunkler CHD-BS-20568E0-74A" 1kg Box
Schokolade veredeln jedes ~ 100% Schokolade NEW: 55 ka B
3, o Sahnehaubchen auf der CHD-BS-22270E0-078B = KOG B
Trinkschokolade CHD-BS-19850E0-74A
Milk CHM-BS-19497-999*
s _ Blossoms Milchschokolade CHM-BS-13939-999" 1kg Box
?-..' veredeln jedes 100% Schokolade NEW: 25 kg Box
'-4! .

Trinkschokolade

CHM-BS-22225E0-74A

DEUTSCH_CAL x VH Drinks brochure - Katalog.indd 22

White
Blossoms aus weilker

CHW-BS-19495-999*
CHW-BS-13940-74A"

®

Form - schmelzen sofort im Mund

| Schokolade veredeln jedes  100% Schokolade NEW: 12k5g|<Bgogo><
s ??hgehhé“kbc‘hj” auf der CHW-BS-22280E0-07B
finkschokolade CHW-BS-19854E0-74A
Caramel CHF-BS-20587E4-999*
Blossoms aus karamelliger CHF-BS-20588E5-999" 1kg Box
“sy " Milchschokolade veredeln 100% Schokolade NEW: 25 ka B
‘.- *‘_Eﬁ jedes Sahneh&ubchen auf der CHF-BS-22274E4-07B . g box
ffinkschokolade CHF-BS-22275E5-078
Strawberry .
Blossoms aus Erdbeer- CHF-BS-19501C-999
<., Schokolade veredeln jedes  100% Schokolade NEW: 1kg Box
l ‘_‘”T ¥ Sghnehéubchen auf der CHF-BS-22271E0-07B
Trinkschokolade
Beschreibung Komposition Artikelnummer Gebinde
Dark .
Feine Shavings aus dunkler CHD-SV-20570E0-999
Schokolade in unregelmakiger ~ 100% Schokolade NEW: 2.5 kg Box
- Form - schmelzen sofort im Mund CHD-SV-22283E0-74A
oder in der Trinkschokolade
Milk
Feine Shavings aus CHM-SV-13945-999*
Milchschokolade in IS
a Unregelmékiger Form - 100% Schokolade NEW: 2.5 kg Box
- schmelzen sofort im Mund oder CHM-SV-22285E0-74A
in der Trinkschokolade
White .
Feine Shavings aus weilker CHW-SV-20579E0-999
3 Schokolade in unregelmakiger ~ 100% Schokolade NEW: 2.5 kg Box
bof sl-_-‘

oder in der Trinkschokolade

CHW-SV-22287E0-74A

*So lange der Vorrat reicht

21.09.20

18:10 ‘ ‘



ERGANZENDE PRODUKTUBERSICHT

SIGNATURE DECORATIONS

Beschreibung Artikelnummer Gebinde
’ Dunkle Schokoladen Mocca Bohnen CHF-3D-19953-999 1kg Box
Beschreibung Artikelnummer Gebinde

® ®

W Dunkle Schokoladen Herzen CHD-GD-19844E0-999 340 g Box
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CALLEBAUT

BELGIUM 1911

www.callebaut.com www.vanhoutendrinks.com
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